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Tiefkiihlprodukt [Aufbewahrung bei -18° CJ. -

ie Bilder dienen nur dazu, das Produkt darzustellen.
konnen die Fach-Datenblatter herangezogen werden.




"BUT ZU ESSEN IST DIE BESTE

PHILOSOPHIE - NICHT .

NUR IM RESTAURANT!

DIESES LOKAL IST KEIN RESTAURANTABER MIT FIORDIPRIMI® SEHR
WOHL. ‘
Panini und kalte Gerichte reichen nicht mehr, Empfangen Sie lhre Gaste mit
“einem traditionellen, warmen Gericht, Sie konnen es direkt im Behalter von
Fiordiprimi® servieren: ein eleganter, satinierter-Teller.

WAS TUN, WENN MAN KEINE KUCHE HAT? ES GEHT AUCH OHNE!

Mit Fiordiprimi® bendtigen Sie lediglich eine Mikrowelle, um Gerichte
aufzuwarmen: Die ganze Tradition der italienischen Kiiche...auch ohne Ofen,
Herd und Kochtopfe, aber trotzdem stets der Norm entsprechend.

AUF DER SPEISEKARTE REICHT EINES AUS: DIE QUALITAT VON
FIORDIPRIMI®!

Bitte halten Sie die auf der Packung angegebene Quellzeit ein und achten
Sie darauf, dass der'Boden der Packung heif3 ist, wenn Sie sie aus der
Mikrowelle nehmen. Schiitteln Sie den Behalter danach vorsichtig, um jedes
Gericht perfekt zu prasentieren.

ALLES WIRD EINFACHER MIT TIEFGEFRORENEN FERTIGGERICHTEN!
Da ein Karton nur 4 Teller enthal, ist es fiir Sie einfacher mehrere Sorten auf
Lager zu haben und so'lhr Angebotbreiter zu fachern. AuBerdem verdienen
und sparen Sie gleichzeitig, denn nichts wird weggeschmissen und alles wird
bestmoglich sowie vollkommen sicher gelagert. :
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VIE.L ERFOLG UND GUTEN APPETIT!



’-TAGLIERINI’AI FUNGHIPORCINI \
lMITSTEINPILZENI >

350 g 5 Mlkrowe[le S : £ ‘
* 5min. >750 W bei geschlossener und tlefgefrorener

Verpackung g Ei o B
Zutaten Nudeltelg 46%: Hartwe:zengrleB Eier, Wa;ser Salz.

Zutaten Sofie 54%: Mischpilze in variabler Zusammenseétzung
[Champignonsg, Shiitake-Pilze, Austernpilze, Stockschwamm hen),

i Steinpilzen 8%, Sonnenblumendl, Sahne Grana Padano DOP Kase,

: Zw:ebeln Petersilie, Weizenmehl, Salz Knoblauch Kartoffelstarke,
: Pfeffer Geriebener:Grana Padano ‘DOPKise als Erganzung des
Gerlchts ? 4 - . ) “'

v i o

BCoD. 236300 :

: SPAGHETTI CACIO E PEPE

IMIT PECORINO KASE UND PFEFFER? v

350 g & Mikrowelle | b

" 5 min. > 750 W bEI geschlos!ener und trefgefrorener
- Verpackung 5

'Zutaten Nudeltelg 51% Hartwelzengr/eﬁ Wasser.
: .,Zufaten SoBe 49%: Wabser, Rémischer Pécorino DOP Kése 28%;
Vollmllch Sahne Butter Weizenmehl, Pfeffer, Salz.
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SPAGHETTI CLASSICI AL POMODORO

{MIT TOMATENSORBE]

350 g B Mikrowelle

5 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener

v Verpackung

Zutaten Nudelteig 51%: Hartweizengrie, Wasser.

| Zutaten Sofle 49%: Tomatenfruchtf‘e/sch 67%, passierte

Tematen 20%, doppelt konzentriertes Tomatenmark 4%, Extra
Vergine Olivendl, Sellerie, Karotten, Zwiebeln, Sonnenblumenol

_ Salz, Basilikum, Zucker ’ ;

»

SPAGHETTI ALLE VONGQLE
IMIT VENUSMUSCHELN}

350¢g . Mikrowelle
5 min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung

> ®

Zutaten Nudelteig 54%: Hartwelzengr/eﬁ Wasser.
Zutaten SoBe 46%: Strahl/ge Venusmuscheln 24%, Briihe,
Peter:s:l/e Salz, Knoblauch,Chili Pfeffer.
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SPAGHETTI Al I%.RUTTI DI MARE’
[MIT MEERESFRUCHTEN) - s 2

350 g & Mikrowelle -
5 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener ]
Verpackung ;

‘Zutaten Nudelteig 51%: Hartwéizengrieﬁ, Wasser.

Zutaten SoBe 49%: Tomatenfruchtfleisch, passierte Tomaten,
Tintenfisch 24%, Fischbriihe, Atlantische Kliesche 8%, rosa
Garnelén 6%, Venusmuscheln 2% Sonnenblumendi Wein, *
Petersilie, Salz, Schalotten, Knoblauch, Chili, Zucker. ‘

COD. Z358 .
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TAGLIATELLE AL RAGQ BOLOGNESE
[MIT FLEISCHSOBE NACH BOLOGNESER ART)

‘ 350 g EJ Mikrowelle

5 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgq.frorener

_ Verpackung : < ¥ »

Zutaten Nudelteig 43%: Hartweizengrief3, Eier; Wasser, Salz. -
" Zutaten Fleischsofle 57%: Tomatenfruchtfleisch, passierte .

Tomaten, geschmortes Rind- und Schweinefleisch mit

Gemuse (Karotten, Sellerie, Zwiebeln] 10%, Rotwein, Extra

Vergine Olivenol, Sonnenblumenél, Salz, Pfeffer. Geriebener

Grana Padano DOP Kise als Ergédnzung des Gerichts.

IcoD. 2364

n
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" SPAGHETTI ALLA CARBONARA

[MIT'CARBONARA SOBE]

300 g B Mikrowelle
4 min. > 750 W bei geschlossenenund tlefgefrorener
Verpackung _ LA

»
.

Zutaten Nudelteig 43%: Hartweizengriefl, Wasger.

Zutaten Sofle 57%: Vollmilch, gerducherter Schweinebauch
19%, Séhne;,Eigelb 5%, Grana Padano DOP Kase, Extra \ergine
 Olivendl, Sonnenblumendl, Butter, Weizenmehl, Salz, Pfeffer. *
Gerlebener Grana Padano DOP Kase als Erganzung des Gerichts.

MAXI FUR GENIESSER

r

SPAGHETTI ALLA CARBONARA . h
. [MIT CARBONARA SOBE} 7
380 g A Mikrowelle -~ .~ - < o
5- 6 min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung B ,"- '

Zutaten Nudeltelg 47%. Hartwe/zengrleﬁ Wasser :
Zutaten Solle 53%: Vollmllch geréucherter Schweinebauch 77%, :
Sahne, Eigelb 5%, Grana Padano-DOP Kise, Extra Vergine Olivendl,
Sonnenblumenol, Butter, Weizenmeht, Salz, Pfeffer.

oyl G_erie_beh,er’ Grana Padano DOP Kése als Ergdnzung des Gerichts.
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“GRAMIGNA PANNA E SALSICCIA
'(MIT SAHNE UND WURS TI

$0 g . M|krowe[le Y : : W% :
572 min. > 750 W bei geschlossenqr und tlefgefrorener
Verpac‘kung : % e

: -‘[MINDESTHALIBARK-EIT 12 MONATEI

¥ > e

Zutaten Nudelteig 43%: Hartweizen"griel’j, Eier;; Wasser; Salz.
Zutaten 'SoBe.57%: Vollmilch, Wurst 27%, Sahne 16%, Butger,

_ Weizenmehl, Salz. Geriebener Grana Padano DOP Kése  ~, *
als Ergénzung des Gerichts: * 3 :
DR 0 i » ¢ ’ AR '
COD. Z359 i

GARGANELLI AL SALMONE
(MIT LACHS] R R B

350§Mlkrowelle Sl

-5'/2min. > 750 W bel geschlsossener und tgefgefrorener
Verpackung," e :

Zutaten Nudeltetg 47% Hartwerzengrieﬁ We/chwe/zenmehl

Eiet: Wasser Salz. o/

Zutaten Solie 53%: Raucherlachs 78%, Vollmilch, Sahne,
Wefchwe/zenmehl Butter Trockentomaten Zwiebeln, Petersilie, Salz
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" STRIGOLI AL PESTO GENOVESE
(MIT GENUESER PESTO]
300 g Mikrowelle N

. 3/2min.>750 W bei geéchulibssénerrund tiefgefrorener
©  Verpackung Seuilad 3

e __ Zutaten Nudelteig 55%: Weichweizenmehl, Wasser, Salz.

_'“' .\ Zutaten Pesto 45%: Basilikum 17%, Pecorino Rgméno DOP,
-~ ExtraVergine Qlivensl, Sonnenblumendl, Pinienkerne, Walnisse,

./ Casheéwkerne; G‘rané:Padqnp'DOP,nKhobtauch‘{; Salz.
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: (MIT VIER KASESORTENI S ; %
: 300 g A Mikrowelle
> 4/ min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
- Verpackung s -
i s O £ : .
~ Zutaten Nudelteig 40%: Hartweizengriel3, Wasser. -
¢ .Zdtateﬁnge QD%:Wollmilc"h, Kése 28% [Gorgonzola DOP Kése,
" Grana Padano DOPKése, Taleggio DOP'Kase, Edamer Kase),
Wasser, pflanzliche Margarine, Weizenmehl,-Salz. >
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MEZZE PENNE AL POMODORO
lMI T TOMATENSOBE) ?
‘350 ¢ . Mikrowelle
5 '/2 min. > 750 W bei geschlossener und tlefg’efrorener
Verpackung -
' Zutaten Nudelteig 50%: Hartweizengriel3, Wasser. :
. Zutaten Sofie 50%: Passierte Tomaten 62%, Tomatenfruchtfleisch”
24%, Tomaten 2% Extra Vergine Ol/venol Sonnenblumendl,

ZWlebeln Salz, Zucker

COD. Z367
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FRIL AR ‘ ; 3 . R _ 3 3 s
“GARGANELLIGAMBERI E ZUCCHINE

'~[MIT GARNEL'EN UND ZUCCHle)
300 g . Mikrowelle . .
1,1/2 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefro,rener
Varpackung s :

&) b R

- 'Zutaten Nudeltelg 38%: Hartwe/zengr/eB We/chwe/zenmehl
Eier, Wasser, Salz. e
Zutaten Sofle 62%: Zucchini 27%, Rosa Garneledl 22%,
Argent/nlsche Garneten 15%, Fischbriihe, Tomatenfruchtfleisch,

- pflanzliche S&hne, Extra Vergine Olivenél, Sonnenblumen8l,
Weichweizenmehl, Knoblauch,Salz, Gewiirze. ’
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% GNOCCHI POMODORO E MOZZARELLA -
lMI T TOMATENSOBE UND MOZZARELLA)

350'g B Mikrowelle | -

-4/ min. > 750 W bel geschlossener undtlefgefrorener

Verpackung : .

' Zutaten Kartoffelgnocchl 53[: Kartoffelpuree Welchwelzenmehl,
HartweizengrieB, Ma/sstar‘ke Milch, Salz, Reismehl.

Vel Zut’aten Sofie 47%: Tomatenfruchtfleisch, passierte Tomaten,

WG _Mozzarel[a 12:5%, doppelt konzentriertes Tomatenmark,

. Sonnenblumendl, Extra Vergine Olivendl, Zwiebel, Knoblauch,
Salz Basilikum, Zucker Chili.




fcoD. 2366

PR ‘ < &
PENNE ALLARRABBIATA
(MIT SCHARFER TOMATENSORBE]

350 g B Mikrowelle
5'/2 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener

v Verpackung

Zutaten Nude‘ltelg 50%: HartweizengrieB, Wasser.

M Zutaten Sofie 50%: Tomatenfruchtfl’e/sch 70%, pasgerte

Tomaten 20%, Extra Vergine Olivenol, Sonnenblumendl,
Knoblauch, Pete‘rSIl/e Salz; Zucker, Gewiirze, Chili Pfeffer.

.
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: STROZZAPREﬂ §PECK E FUNGHI

[MIT SPECK UND PILZEN)

300g . Mikrowelle -
4 '/2 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

»

3 f“

t

Zutaten Nudelteig 43%:sHartweizengriel3, Eier, Wasser. -
Zutaten Sofle 57%: omatenfruchtfleisch, passierte Tomaten,
gemischte Pilze 10%% (Champl'gnons Shiitake, Sfiandrina,’
Stockschwdmmchen, Stelnpllze] Speck 8%, pflanzliche'Sahne,
doppelt konzentriertes Tomatenmark Extra Vergine Olivendl,
Zwiebel, Sonnenblumendl, Petersilie, SalzgZucker, Pfeffer»

Geriebener Grana Padano DOP Kése als Ergénzung des Gerichts.

COD. 2323

2

»

MEZZI PACCHERI AL RAGU DI SEPPIA

(MIT TINTENFISCHSOBE] s

350 gE Mikrowelle {
5'/2min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung 5 »

Zutaten.Nudélteig 43%: Hartweizengrief3, Wassetn T ' Ky

Zutaten SoBBe 57%: Tintenfisch, Tomatenmark, - -
Tomatenfruchtfleisch, Briihe, Riesenkalmar, Sonnenblumendl, Wein,
Extra Vergine Olivendl, Schalotte, Weizenstarke, Salz, Knoblauch
Zucker Petersilie, Pfeffer, Chili- F#effer . : -

COD. Z372
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T4 ¥ RIGATON{ CON POMODORI DATTERINI OLIVE
. LECCINO E CAPPERI b
' ¢ lMITDATTERINI TOMATEN LECCINO OLIVEN UND
KAPERN] : v P
! R
B 350 g . Mikrowelle . a - %
A 51/2 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung : :
= by Zutaten Nudeltelg 43% Hartweéizengrie, Wasser *- =

ZutatenSoBe 57% Datterino-Tomatenmark, Datterino-
Tomatenfruchtflelsch Wasser, Leccino-Oliven, Kapern, Extra Vergine
_ Ollvenol Sonnenbiumenol ZWlebel‘Salz Zucker, Pfeffer
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it RIGATONI ALJ.AMA.TRICIANA e

e (MITAMATRICIANA SOBE) S %

| 3509 . Mikrowelle S bl :
Vi 512 min. > '750 W bei geschlossener und tlefgefroré'neru
¢ ' Verpackung e v |

Zutaten Nudeltelg 40%: Han‘we/zengr/eﬁ Pasta 51%, Wasser

' Zutaten Sofle 60%: Tomatenfruchtfleisch 44%, passiérte Tomaten
30%, gerduchter Bauchsp!’ck 15%, Was,ser Pecorino Romano DOP
‘Kise 3%, goppeltkonzeﬁtrlertes Tomatenmark 2%, Salz, ZW/ebel

Extra Verglne :Olivenal, Zu,cker Pfeffer.” ' ' 4 ’
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UNSERE PASTAGERICHTE P o

DIE GEF »*LLTE PASTA

3 3

: In nur wenlgen Minuten ist ein goldtarbener und diinner Teig dazu bereit, dle genussvollen
@ Aromen der unverfalschtesten Zutaten freizusetzen! Wahlen Sie aus allen Spezialititen

e

-/

TORTELLINI BOLOGNESI CON PANNA E PROSCIUTTO
[MIT SAHNE UND SCHINKEN)

300 g B Mikrowelle
4 min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener
Verpackung

Zutaten Nudelteig 53%: Eiernudeln é8% (Hartweizengrief3, Eier,

. Wasser), Fillung 32% (Mortadella, Parmigiano Reggiano DOP Kase,

¥

geschmortes Schweinefleisch, Semmelbrosel, Sonnenblumendl,
Wein, Rosmarif, Knoblauch, Gewiirze, Salz).

Zutaten Sof3e 47%: Sahne 36%, Kochschinken 12, 5% Vollm/lch
Weizenmehl, Butter, Salz. Geriebener Grana Padano DOP Kase als
Ergdnzung des Gerichts.

COD. Z301 ¢ S

- 18 monate haltbar.
"Einzelportionen.

mit welcher Fullqng RaV|ol| Tortelli, Tortellini und Flocchettl i

FIOCCHETTI SPECK E ZUCCHINE
(MITSPECK UND ZUCCHINI)

300 g ) Mikrowelle
4'/2 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

Zutaten-Nudelteig 47%: Eiernudeln 60% (Hartweizengrief3, Eier;
Wasser], Fiillung=40% [Gorgonzola DOP Kése, Ricotta-Frischkase,
Grana Padano DOP Kase, Semmelbrosel, Petersilie;Salz).

Zutaten Sofle 53%: Vollmilch, Zucchini 28%, pflanzliché Sahne, Speck
6,5%, Taleggio DOP Kase, Weichweizenmehl, pflanzliche Margarine,
Sonnenblumendl, Petersilie, Salz, EXtra Vergine Olivenol. Geriebenet:
Grana'Padano DOP Kése als Erganzung des'Gerichts.

COD. 2332 : D
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‘TORTELLI MEZZALUNA BURRO E SALVIA
_(MIT BUTTER UND SALBEI]
300 g E Mikrowelle
~ 4'/2min. > 750 W bei geschlossener und tlefgéfsorener
‘Verpackung‘ Ry

; Zutaten Nudelteig 66%: Eiernudeln 57% (Hartwe/zengr/eB
Eler Trockensplnat Wasser), Fillung 43% (Ricotta-Frischkase,
) mascarpone Semmelbrosel, Blattspinat, Grana Padano BOP Kise,
. . Petersilie, Salzl .
Zutaten Sofe 34%: Butter 22%, We/chwe/zenmehl Salz, Salbei
1.5%: Geriebener Grana Padano DOP Kase als Erganzung des

=y

o s " Salz, Pfeffer. Zucker.

: Gerichts 145,
3 COD.Z341 & ~W ==, :
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" RAVIOLI CON POMODORO DATTERINO E BASILICO.
(RAVIOLI MIT DATT,ELTOMATEN UND BASILIKUM)

3%.0 g -'Mlkrowelle ) ‘ ;

-. 51/2 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung .

. y .
:

L

_ Zutaten Nudelteig 50%: Eiernudeln 54% {Hartwe/zehgr/eﬁ Eier, Wasser),
Flillung 46% [Ricotta-Frischkase 66%, Mangold 22%, Grana Padano DOP
. Kase, Semmelbrosel, Salz). . o
Zutaten SoBle 50%: passierte Datteltomaten 64%, Datteltomatenfle/sch
- 30%, Extra Verglne Olivenal, Sonnenblumenol ZW/ebel BaSIllkum 1%,

8 Cob. 73¢9

TORTELLINI AL RAGO BOLOGNESE :
[MIT FLEISCHSOBE NACH BOLOGNESER.ART)

. 350 g & Mikrowelle £ : i

-5 min, > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener 4

Verpackung A v t' : :

Zutaten Nudeltelg 50%. Elernudeln 68% [Hartwelzengrleﬁ Eier,
Wasser] Fullung'32/: {Mortadella Parmigiano Regglano DOP. Kase

. geschmortes Schwe/neflelsch Semmelbrisel, Salz, Gewurze}
Zutaten Fleischsofie 50%: Tomatenfruchtflelsch geschmortes .
Rind- und Schwelneflelsch mit Gerntise [Karotten, Sellerie,

$ ZWlebeln] 10% Rotweln Extra Vergine Olivenél, Sonnenblumendl,
Salz Pfeffer: Geriebener Grana Padano DOP Kase als Ergdnzung
des Gerlchts S : e
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UNSERE PASTAGERIGHTE e

DIE TEIGWAREN

- Damlt 1st |mmer Sbnntag' Das hlsassmche M|ttagessen mit der Famllle konnen Sie
& tagtagllch in Ihrem Lokal organisieren ohne dafiir Zeit zu verlieren sowie ohne
' Verschwendung, und zwar mit Einzelportionen. Lasagne und Cannelloni
sorgen dank der besten Tradition am Gaumen fur Genuss.

: ~18 monate haltbar. v
3 'JEmzelp'ort|onen. : o

e
¥

‘LASAGNE CASERECCE CON CARNE DI BOVINO E SUINO
(MIT RIND-UND SCHWEINEFLEISCH)

330 g ] Mikrowelle

6 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

(MINDESTHALTBARKEIT: 14 MONATE])

Zutaten Nudelteig 24%: Hartweizengrief3, Eier, Wasser.

Zutaten Béchamelsofie 31%: \ollmilch, Weichweizenmehl, Butter,
Salz, Mugkatntiss.

Zutaten Fleischsofe 45%: Tomatenfruchtfleisch, Rind- und
Schweinefleisch 46%, Gemiise in variabler Menge (Sellerie,
Karotten, Zv@iebel}; doppelt konzentriertes Tomatenmark, Extra
Vergine Olivenél, Sonnenblumendl, Wein, Salz, Rosmarin, Pfeffer.
Geriebener Parmigiano Reggiano DOP Kase als Ergédnzung des

Gerichts.
COD. 7238 . = <

®

LASAGNE ALLA'-BOLOGNESE
[NACH BOLOGNESER ART)

330 g & Mikrowelle
6 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

Zutaten Nudelteig 24%:.Hartweizengrief3, Eier, Wasser.

Zutdten BéchamelsoBe 44%: Vollmilch, Weichweizenmehl,
Butter, galz, Muskatnuss.

Zutaten Fleischsof3e 32%: Rindfleisch geschmort mit Gemuse .
und Krautern, Tomatenfruchtfleisch, doppelt konzentrierte
Tematenmark, Extra.Vergine Olivendl,-Sonnenblumendl, Rotwein,
Salz, Résmarin. Geriebener PaFmigiano Reggiano DOP Kase'als
Erganzung des Gerichts.

COD. 2219
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LASAGNE ALLE VERDURE ; SRR

IVEGE TARL‘SCHE LASAGNE] _ 3 S
330 g - Mikrowelle ‘u SN
6 min. > 750 W bei geschlossener und trefgefrorener .
Verpackung S

Zutaten Nua'eltelg 24%: Hartwelzengr/eﬁ Wasser, E/er ¥ 2

“\ Zutaten Sofie 76%: Gemiise 45% [Zucchini, Karotten, Sellecie, Spargel
Zwiebel, Auberg/nen Erbsen), Milch, Edamer; gemischte Pilze 4%
[Champlgnons Sfiandrine, Steinpilze, Shiitake), Grana Padano DOP
'Kase, Weizenmehl, Extra Vergine Olivenol, Sonnenblumendl, pflanzllc e
Margarine; Kartoffelstirke, Basilikum, Salz. Grana Padano DOP Kase
als Erganzung des Gerichts. :

=
o
e

8 CoD. 2236  ‘? - 8

4 . 85 L
i * W
éANNEI’.LONI CON BESCIAMELLA f 2150 SR
. [MIT BECHAMELSOBE] Ve ey
300’QE Mikrowelle .01 00 e £ A
4 /2 min. > 750 W bei geschlqssener und tlefgefrorener
"_;_Verpackung . : LAY

' Zutaten Nud?lteig 55%: Eiernudetln 36% [Hér’tweizeng}rief?
- Eier, Wasser], Fiillung 64% [Ricotta-Frischkéase, Blattspmat
;s Semmelbrosel Grana Padano DOP Kase, ‘Salz).
- Zutaten Sofe 45%. Vollmilch, quchwelzenmehl Butter Salz.
) Ger/ebener Grana Padano DOP Kése als Erganzung des Gerichts.

[ cop. 7307}
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‘ZUPPA RUSTICA DI LEGUMI E CEREALI

(SUPPE NACH BAUERNART MIT

: HULSENFRUCHTEN UND GETREIDE)

o 350 =1 Mikrowelle " =
5 min. > 750‘W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackuﬁg . e

w

.;Zutaten HUlsenfl'ﬁchte und Getreide 50%, QéfnUsebvahe ¥

Zwiebel, Extra Vergine Olivendl, Spnnenblumenol Salz, -
Rosmarin, Pfeffer. Gerlebener Grana Padano DOP Kaseals

Erganzung des Gerlchts It
COD. 2335
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‘ wRISOTTO ALLA MARINARA"
. [MARINARA SOBE)

o

(;00 g - M|krowel'le :
" 4min. >750 W bei geschlossener und tlefgefrorener * ;
N Verpac»kung Chv Aty : el g

Zutaten Parboiled- Rels 30%, Mollusken und Krustenflere T
- .variabler Menge 27% (Tlntenflsche Muscheln, rosa Garnelen
'argent/msch%Garnel‘en} Tomatenfruchtflelsch Sonnenblumendl,
- Extra Vergine Olivendl, We/zenmehl Knoblauch Salz, Peté’rs:lla,
\ Ch/ll Pfeffer. A

CoD. 314 [ E
&
*
1 T ]
: . - s : . £ »
’., 2 ‘ ; ;
RISGTTO ALLO ZAFFERANO
[SAFRANSOBE] = -~ »«'\ ik
300 g. M|krowel[e ;‘ i AR 1 :

4 min. > 750 W bel geschlossener und tlefgefrorener

: 'Zutateh "Pa'rb‘d'ited Reis‘éf?% Sé’fr‘én‘ Parmigiano Reggiano DOP .
Pk Kase Br‘uhe We:zenmehl Butter, Schalotten Extra Vergine
I Ollvenol Sonnenblumenol Salz.

con 2353 o [ ee—




&

RISOTTO CON FUNGHI PORCINI & .
(MIT STEINPILZEN)

300 g & Mikrowelle

4 min. > 750 W bei geschlossener und t|efgefrorener
Verpackung

Zutaten: Parboiled Reis 30%; Pilzbriihe, gemischte Pilze in

variabler Menge [Champignons, Shiitake, Sfiandrinai, Vollmilch,

pflanzliche Fettcreme, Grana Padano DOP Kése, Extra Vergine

/- Olivendl, Schalotten; Steinpilze, Petersilie, Weigenmehl, Butter;
Salz. §

COD. Z313

3

e

RISOTTO CON PUNTE DI ASPARAGI

[(MIT SPARGELSPITZEN) a 4 ; 3

300 g ] Mikrowelle ) o

4 min. > 750 W bei geschlossener und tiefgefrorener ‘ _ouiiie =~
Verpackun . @

P 9 g . - f§‘ ' b . \
Zutaten: Parboiled Reis 30%,"Spargel 11%, Briihe, Vollmilch, = — ’ g *
Parmigiang Reggiano DOP Kase, Weizenmehl, Margarine, Extra ‘ 1 i =
Vergine Olivenél, Sonnenblumendl, pflanzliche Fettcreme, T y e
Zwiebeln, Salz. > N A . F-

|4 :)\I ’ v . ﬂ l M

A W _\'_.__ : - = & . [ -
COD. 2336 _.Wv : h g

RISOTTO ALLA PARMIGIANA -
[MIT PARMESANKASE) ’
300g . Mikrowelle fa \ ] l
4 min. > 750 W-bei geschlossener und t|efgefrorener e
Verpackung

—

L

Zutaten: Parboiled Reis 31%, Parmigiano Reggiano DOP:Kése 3
7%, Briihé, Milch, pflanzliche Fettcreme, Weizenmehl, pflanzliche
Margarine, Zwiebeln, Butter, Salz. :

)i

COD. Z337




UNSERE

HAUPTGERICHTE

Fleisch, Fisch und vegetarische Alternativen: Wir héren nicht schon bei Pasta, Risotto und
Suppen auf. Sie etwa? Sie haben die Qual der Wahl. Uberlegen Sie einen Augenblick, was
lhren Kunden schmecken konnte und die optimale Wahl fiir Ihr Lokal ist: Qualitat
und Giite sind garantiert!

18 monate haltbar.
Einzelportionen.

A e "COTOLETTA DI POLLO CON PATATE A SPICCHIO
. (HAHNCHENSCHNITZEL MIT KARTOFFELSPALTEN)
N 3 300 g & Mikrowelle

L 472 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

- i Wasser, Sonnenblumendl, Malsmehl Salz, naturl/che Aromen,
Rosmarinextgakt.

. Zutaten Beilage 50%: Vorgebratene Kartoffeln [Kartoffeln Rapsol,
Sonnenblumendl, Salz, Rosma[/n Gewiirze).

“;_ Zutaten Schnitzels 50%: Héhnch’enbrust‘50% Paniermehl,

COD. X110

.

POLPETTE AL SUGO DI POMODORO E PISELLI
[FLEISCHBALLCHEN IN TOMATENSORBE MIT ERBSEN)
300 g A Mikrowelle

6 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung

Zutaten: Fleischb&llchen40%: (Rindfleisch, Schweinefleisch,;
Wasser, Semmelbrosel, Sojamehl, Sonnenblumendl, Grana
Padano DOP Kase, Salz, Knoblauch), Tomatenfruchtfleisch,

. passierte Tomaten, Erbsen, Extra Vergine QOlivendl, Schalotte,

Salz, Zucker, Pfeffer.
= =

¥ COD. X114




/
&

£ {Champ/gnonsl Sonnenblumenol Petersilie, Salz, Knoblauch.

i cop. x102[88

FILETTO DI PO’LLO CON FUNGHI E PATATE

(HUHNERFILET MIT PILZEN UND KARTOFFELN]'

3009 . M|krowelle
5 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener

+ Verpackung

3 3

: - Zutaten Huhnerﬁlet 27%: Huhnerb;ust 95%, Salz. i

Zutaten Beilage 73%: Kartoffelgratin, sautierte Pilze

% )

MELANZANE ALLA PARI\‘IIIGIANA
(AUBERGINEN MIT PARMESANKASE]

300 g & Mikrowelle
8 min. > 750 W bei geschlossener und tlefgefrorener
Verpackung -
"r s - ;
Zutaten Pass:erte Tomaten, gegrillte Auberginen,
Mozzarella, Kase doppelt kdnzentriertes Tomatenmark, -
Extra Verg/ne Olivenol, Sonnenblumendl, Zwiebel, Basilikum,
Salz, Knoblauch, Zucker Gerlebener Kése als Erganzung des
Gerichts.

>

COD. X104

al

a i
“"3\3&?5 x;'
: ;3{5; R .’i

AUVYAY

\ \3 1\\\
..{‘ A um




TAGLIATA DI POLLO CON ORZ0 E VERDURE
(HAHNCHENBRUSTSTREIFEN MIT GERSTE UND

GEMUSE] . i e

300 g . Mikrowelle
- 5min.>750 W bei geschlossener und tlefgefrorener i

Verpackung : 35 e

‘Zutaten; Perlgerste-, geschnittenes Hihnchenfleisch, gegrillte
Zucchini, vorfrittierte AuberginensKarotten, gegrillte rote und
gelbe Paprika, Erbsen Extra Vergine Olivendl, Sonnenblumenél,
" Sals -

3

e NNEUES
. © e REZEPT .

1COD. X116

EIN-TELLER-GERICHT - .

ORZ0 CON GAMBERI E VERDURE
' [GERSTE MIT GARNELEN UND GEMUSE) - ;

3009 . Mikrowelle
5 min. > 750 W bei gegg:hlossener und tlefgefrorener
Verpackung o : o

¢ .
Zutaten: Perlgerste argentinische Garnelen, Kichererbsen,
griine Bohnea, Tomaten, Leccino-0liven, Extra Vergine Olivendl,

Sonnenblumenoi Salz.

REZEPT

COD. X117 &,

Y




‘WAS WARE, WENN DIE
FERTIGGERICHTE VON
- FIORDIPRIMI® DER PERFEKTE
. DREH FUR DEINE HAPPY
HOUR WAREN?




DIE SPEZIALITATEN

IM CATERING-FORMAT

UNSERE KOSTLICHKEITEN SIND NICHT NUR EINZELPORTIONEN.

Hier der Grund, warum Lasagne, Cannelloni und Melanzane alla parmigiana (Auberginen mit
Parmesankase) auch in bequemen Behaltern mit mehreren Portionen angeboten werden, die
bunt und wiederverwendbar sind, da sie aus besonders haltbarem Aluminium bestehen.
Fiinf Schichten an Fiillung fiir die Lasagne und drei nicht frittierte, jedoch gleichmaBig
abgeschmeckte Schichten fiir die Parmigiana. Sie haben die Qual der Wahl!

Behalter Mit Mehreren Portionen.

N et el S R S R i i . +10  GROSSER (M
' AR R ARE 5 ] sy : : - PORTIONEN BEHALTER  OFEN
S pEeT =3 - - -" ] Z
i ' LASAGNE ALLE VERDURE

[VEGETARISCHE LASAGNE]) - 2,5 Kg
{MINDESTHALTBARKEIT 18 MONATE]

Ofen: 1h 20 min. (180°C)

@Umlu’ftherd 45 min.(180°C) .,

* Zutaten.Nudelteig 20%: HartweizefgriéB, Eier, Wasser, Salz
Zutaten Sofle 80%: Gemiise 50% [Zucchini, Karotten, Sellerie,
Auberginen, Spargel, Kartoffeln, Jomaten; Zwiebeln), Vollmilch,
Edamer, Pilze (Champignons, Sfiandrina, Steinpilze, Shiitake,
| Stockschwdmmchen, Grana Padano DOP Kase, Extra Vergine

. Olivendl, Sonhenblumendl, Weizenmehl, Kartoffelstarke Butter;
| Basilikum, Salz. Geriebener Grana Padano DOP

. Kése als Erganzung des Gerlchts

i
) COD. V107

-

LASAGNE ALLA BOLOéNESE .
(NACH BOLOGNESER ART)-25Kg .~ =
$ [MINDESTHALTBARKEIT 18 MONATE]

Ofen 1 h 20 min. [180°C] i
. ()| Umluftherd: 45 mln [180°C]

Zutaten Nudeltelg 20% Hartwe:zengr:eﬁ Eler Wasser, Salz. e
Zutaten Bechamelsoﬁe 44% Vollm/lch Weichweizenmehl, Butter :
Salz, Muskatnuss

Zutaten Flelschsoﬂe 36% Tomatenfruchtfle/sch geschmortes
Rlndfle/sch mit Gemuse (Sellerie, Karotten, Zwiebeln) und
aromcgtlschen Krautern doppelt konzentriertes Tomatenmark,

5 E_xtra Vergine Olivendl, Sonnenblumendl, Wein, Salz, Rosmarin, -
Pfeffer: Geriebener Parmigiano Reggiano DOP Kase als

Erganzung des Gerichts.

COD V100




. P 5 4 % ¥ g < v X - ¢
) 3 ) - # g v,
. LASAGNE CASERECCE CON CARNE DIBOVINOE SUINO
Y [MIT RIND-UND SCHWEINEFLEISCH]- 2,5 Kg ¢

(MINDESTHALTBARKEIT: 14 MONATE)
Ofen: 1 h 20 min. (180°C)
Umluftherd: 45 min. (180°C)

Zutaten Nudelteig 17%: Hartweizengriel3, Eier, Wasser; Salz.

Zutaten Béchamelsofe 36%: Vollmilch, Weichweizé’nme_hl, Butter; Salz.
Zutaten Fleischsof3e 46%: Tomatenfruch;fleisch, Rindfleisch 24%,
Schweinefleisch 23%, Gemdise in variabler Menge (Sellerie, Karotten,
Zwiebeln), doppelt konzentriertes Tomatenmark, Extra Vergine
Olivenol, Sonnenblumendl, Wein, Salz, Rosmarin, Pfeffer. Geriebener
Parmigiano Reggiano DOP Kése als Erganzung des Gerichts.

COD. V108

LASAGNE VERDI ALLA BOLOGNESE
[GRUNE LASAGNE NACH BOLOGNESER ART) - 2,5 Kg
(MINDESTHALTBARKEIT: 24 MONATE])

Ofen: 1 h 20 min. (180°C)
Umluftherd: 45 min. (180°C)

Zutaten Nudelteig 20%: Hartwe/zengr/eﬁ Eier, Trockenspinat,
Wasser, Salz.
Zutaten Béchamelsofie 44%: VVollm/lch Weichweizenmehl,
Butter, Salz Muskatnuss
Zutaten Fleischsefie 36%: Tomatenfruchtfleisch, geschmortes
Rindfleisch mit Gemiise (Sellerie, Karotten, Zwiebeln) und

3 'aromatischen'Krél‘Jtem, doppelt konzentriertes Tomatenmark,
Extra Vergine Olivendl, Sonnenblumendl, Wein, Salz, Rosmarin,
Pfeffer. Geriebener Parmigiano Reggiano DOP Kase als
‘Ergénzung des Gerichts.

S COD. V101

LASAGNE Al FUNGHI
" [MIT PILZEN)- 2,5 Kg .
(MINDESTHALTBARKEIT: 18 MONATE]

: .Ofen 1 h 20 min. [180°C]
, .Umluftherd 45 min. (180°C)

. 2
" Zutaten Nudelteig 20%: Hartweizengriel3, Eier, Wasser.

"« Zutaten SofBle 80%: Vollmilch, Pilze (Steinpilze, Champignons,
$fiandrine, Famigliola Gialla), Schalotten, Weizenmehl,
Kartoffelstarke, Sonnenblumendl, pflanzliche Margarine,

. Petersilie, Extra Vergine Olivendl, Salz. Geriebener Grana Padano
DOP Kése als Erganzung des Gerichts.

BN COD. V103|




PRSI

[

'"MELANZANE ALLA PARMIGIANA
-[AUBERGINEN NACH PARMA ART) - 2 Kg

[MINDESTHALTBARKEIT: 18 MONATE] »
_.Ofen 1hl160°Cl : S TR SR
Umluftherd 50 min. (160°C] ’

o Z‘utaten:-.'Tomatenpassata, gegrillte Auberginen, To}hétenmark, }

Mozzarella, Kase, doppelt konzentriertes Tomaténmark, extra

-vergine Ollvenol Sonnenblumendl, Zw:ebel Basilikum; Salz,

Knob auch Zucker

& |
PORTIONEN

§CoD. V11 [N




CANNELLONI RICOTTA E SPINACI-.CON BESCIAMELLA
(MIT RICOTTA, SPINAT UND BECHAMELSOBE]-2Kg =~
[MINDESTHALTBARKEIT: 18 MONATE) g 1

ofen: 1 h (180°C)
Umluftherd: 35 min. (180°C)

Zutaten Nudelteig 45%: Eiernudeln 37% (Hartweizengrief3; Eier,
Wasser], Fiillung 63% [Ricotta-Frischkése, 5 ‘
Blattspinat, Grana Padano DOP Kase, Semmelbrosel, Salz).
Zutaten Béchamelsofie 51%: Vollmilch, Weichweizenmehl,
Pflanzenmargarine, Butter, Salz, Muskatnuss. :
Zutaten TomatensoBe 4%: Tomatenfruchtfleisch, Zwiebel,
Sonnenblumendl, Salz. Geriebener Grana Padano DOP Kase als
Ergdnzung des Gerichts. :

sf..g g :

S f 8 PORTIONEN

18 CANNELLONI

" FUR EINE
; AUFLAUFFORM
: sl AN COD. V106 .
P ‘ % y £ 3 "‘ ;

e

CANNELLONI ALLA,CARNE CON BESCIAMELLA
. [MIT FLEISCH MIT BECHAMELSOBE] - 2 Kg
A | N (MINDESTHALTBARKEIT: 18 MONATE] ’

Ofen: 1 h (180°C)
Umluftherd: 35 min. (180°C)

Zutateri Nudelteig 45%: Eiernudeln 37% [Hartweizengriel, Eier;
Wasser), Fiillung 63% (Rindfleisch, Gemiise in variablér Menge (Sellerie,
Karotten, Zwiebeln), BfUhe, Tomatenfruchtfleish, Semmelbrosel, Spinat,
‘Mangold, Sonhenb}umenbl, Salz, Gewiirze, Knoblauch}. . :
* Zutaten BéchamelSoBe 51%: Vollmilch, Weichweizenmehl, z
Pflanzenmargarine, Butter; Salz, Muskatnuss. -
Zutaten Tomatensofie-4%: Tomatenfruchtfleisch, Zwiebel,
| Sonnenblumenél, Salz, Zucker. Geriebener Grana Padano DOPAKé’se als
| Ergénzung des Gerichts: . E e e

6-9 &l
_PORTIONEN - .

13 ; - — 18 CANNELLONI ‘
i 'FUREINE ~ .
g1 AUFLAUFFORM .

’ COD. V110

WIHER g‘i .\. ‘@
) }l\é‘t*?}%

o ST RIS

. R

“_ _., ! '\{‘.&;‘%

) i i 4 {?‘"‘

5 fRdsL AR
; i Lt
PR AR TR AL TS AR




UNSERE TRADITION
IN IHREN HANDEN

Bei Fiordiprimi® bringen wir unsere gesamte Erfahrung und Zutaten der Spltzenquahtat ein,
um die besten italienischen Rezepte zu kreieren.

JETZT MUSSEN SIE SIE NUR NOCH BESTMOGLICH ZUBEREITEN!

SO GEHT S:

GEBEN SIE EINE NOCH TIEFGEFRORENE PORTION ACHTEN SIE AUF DIE AUF DER PACKUNG
FIORDIPRIMI® IN DIE MIKROWELLE. "ANGEGEBENE ZEIT.

PRAKTISCHERWEISE KONNEN SIE DAS GERICHT
DIREKT IN SEINER PACKUNG SERVIEREN: EINEM
STELLEN SIE SICHER, DASS DIE PACKUNG HEISS WEISSEN, SATINIERTEN TELLER.
IST, UND SCHUTTELN SIE SIE VOR DEM OFFNEN :
LEICHT, DAMIT DIE ZUTATEN GUT VERMENGT
WERDEN.

FUR PERFEKT GELUNGENE GERICHTE

A . DIE PACKUNG NICHT DURCHSTECHEN

DIE SCHUTZFOLIE NICHT ABZIEHEN: SIE WURDE EIGENS ENTWICKELT,
UM DEN GARVORGANG ZU OPTIMIEREN.
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GUT ZU WISSEN

Die Verpackung von Fiordiprimi® enthalt nur 4 Portionen pro Schachtel,
sie konnen also jede Spezialitat in nur 4 Portionen bestellen!

DIE IDEE - .

Sorgen Sie fiir ein abwechslungsreiches Sortiment, testen Sie untersch|edl|che
Fiordiprimi®-Spezialitaten und erweitern Sie lhr Angebot:
Damit bieten Sie lhren Gasten eine grofere Auswahl!

2 | DIE IDEE

Um die Servicezeiten wihrend der Zeitraume mit dem gréBten Zustrom zu reduzieren:
* Den Artikel zuvor im Kiihlschrank auftauen. Einmal aufgetaut das Produkt innerhalb von
24 Stunden nach dem Auftauen verzehren.

oder

 Zwei Gerichte gleichzeitig in derselben Mikrowelle erwarmen.
Anmerkung: Dabei verdoppel_t sich die Garzeit.

Alle Gerichte von Fiordiprimi® sind nach dem Herausnehmen aus der Mikrowelle
essfertig. Allerdings lohnt es sich einige Minuten zu investieren, um jedes Rezept
: bestmoglich zu personalisieren.

: DIE IDEE

Wenn Sie Teller oder Schisseln besitzen, deren Stil mit dem Stil Ihres Lokals Ubereinstimmt,
dann sollten Sie sie zum Servieren der von Ihnen zubereiteten Spezialitaten
verwenden. Figen Sie noch einige frische Zutaten, die zum Rezept passen, hinzu.

Kreieren Sie einzigartige Gerichte!

Entdecken Sie all un.;'fere Tipps und Videos
der Gerichte auf surgital.it ~ -




DER GASTFREUNDSCHAFT;\

i I'D|erGrundung und Entwicklung von Surgital basieren auf den Kenntnissen der Traditio'n

' \ [Teil'von uns W|e auch die Qualitat in der Kiiche: Darum widmen wir uns mit Leldenschaft

i der Gastronomie! 4 Led {4
t iy | i
| ili -y . gy 1)
bl i) ZUTATEN ARERdeEty EE
.l'_ - .:- ' Vom Mehl! bIS zu den Eiern und den Fillungen wahlen wir die Zutaten mit hochsterq
'1-. Sorgfdlt aus, denn wir wissen, dass die Qualitat des Endprodukts in erster
il f 1 | Linie davon abh&ngt. ARRIN 'Y
i 14 i} (it fi.f
1R q '

_'\.\ HANDWERKLICHE QUALITAT i

3 Ur‘]sere (bereits hohen) Produktionskapazitaten steigen weiter an. ' [

Lorganoleptlschen Eigenschaften eines handwerklich hergestellten Produkts

RN  INNOVATION R
l Uhsere Spezialitdten werden Konservierungsverfahren unterzogen die
Gesc!hmack und E|génschaften sicher und ohne Zusatz von Konservierungsmitteln
A erhi*lten | LS
| ( i ] \ | | \
1l | I ¢ \ i '
|
i er sllgdleln Quahtatsuntemehmen dloWohl was die Produkte als auch die r
#rozésgq betrlfft Er hqen $|e rriehr J’beli qnser Unperhehmen und unsere | |

ertifi ngen auf surgit ll ,
e

|'|:||.|' 1 i R
:I.. 'f 11|||"||, "I'-ll""l o

1

il v
‘0 undder Liebe zu unserer Region, der Emilia- Ror%agna die mit einer groBartlgen ' l,'_ L
Aia Gad;tronomletradltlon aufwarten kann. Gastfreundschaft und Unternehmertum sind ein ! "] |

\ Dennoch gpranheren wir ein Endprodukt von gleichbleibender Giite mit denselben i I I.
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WIR SIND PASTAHERSTELLER,
UNTERNEHMER, EINE FAMILIE.

WIR HABEN STARKE WURZELN, WIR LIEBEN UNSER LAND UND HABEN ES VOR ALLEM
DANK UNSERER MITARBEITER WEIT GEBRACHT.

Wir arbeiten und fertigen auf nachhaltige Weise, im Einklang mit der Natur. Entsprechend der Vorschriften im
Kyoto-Protokoll erzeugen wir die gesamte Energie, die wir benatigen, selbst und reduzieren dabei die CO, -Emissionen.
Dies ist dank drei innovativer Anlagen zur Produktion von sauberer Energie - einem Photovoltaiksystem mit 1.000 kW/h,
einem Strom-Warme-Kalte-Dampf-Kopplungssystem, das mit Methan betrieben wird und eine elektrische Leistung von

6.000 kW/h aufweist, sowie einer Zentrale mit drei Turbinen ohne Ol mit 600 kW/h, die das Ergebnis eines Patents aus
dem Luftfahrtbereich ist - moglich. AuBerdem verwenden wir ein Klarsystem fiir das Abwasser.

UNSERE ZAHLEN

LAGERGEBAUDE TAGLICH PRODUZIEREN WIR WERK y
6.000 m? Gesamtflache 175 Tonnen frische Nudeln 35.000 m? Produktionsflache y
70.000 m? Lagerkapazitat 90.000 Fertiggerichte 34 Produktionslinien ¥

14.000 Palettenplatze 30 Tonnen SofBen in Wiirfeln

Legen wir kontinuierlichen Wert auf
. Weiterbildung, die Einbeziehung aller
. Stakeholder und die Forderung von
. Wohltatigkeitsinitiativen auf lokaler,
| nationaler und internationaler Ebene.

Erfahren Sie mehr tUber unser
Unternehmen. Besuchen Sie
die Website surgital.it.
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