i

LAN osTnA" 1rnA‘m ZIONE
NELLE TUE MANI

 PIATTI PRONTI SURGELATI
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Prodotto surgelato (da conservare a -18°C). .
Lesimmagini hanno il solo scopo di presentare il prodotto.




~ MANGIAR BENE
E LA MIGLIOR FILOSOFIA,
ANCHE PER GLI AFFARI!

QUESTO LOCALE NON E UN RISTORANTE! MA CON FIORDIPRIMI® S.

| panini e i piatti freddi non bastano piu. Accogli i tuoi clienti con un 3
piatto caldo della tradizione: puoi servirlo direttamente dentro la

~ vaschetta Fiordiprimi®: un elegante piatto satinato.

COME FAI SE LA CUCINA NON CE L'HAI? FAI ANCHE SENZA.
Con Fiordiprimi® basta un microonde e tutta la tradizione della cucina
italiana & pronta in pochi minuti... anche senza forno, fornelli e tegami.

w
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SUL MENU BASTA UNA COSA. LA QUALITA DI FIORDIPRIMI®.
Rispetta sempre i tempi di rinvenimento indicati sulla confezione e ? Q :
assieurati che il fondo sia ben caldo quando la togli dal micraonde. Poi
scuotita delicatamente per presentare al meglio ogni piatto. -

(¢]

TUTTO GIRA'MEGLIO, CON | PIATTI PRONTI.

Il confezionamento di soli 4 piatti per cartone ti aiuta a gestire pit
referenze, cosi la tua offerta diventa piu ampia. In piu, guadagni
e risparmi allo stesso tempo perché non si butta niente e tutto si

conserva al meglio e in sicurezza. -

-

BUbN LAVORO E BUON APPETITO!



“TAGLIERINI'AI FUNGHI PORCINI .

350¢g - forno a microonde 3

Smm > 750 Wa platto chiuso e surgelato. , e
# 3 . ! ¥ " %5 '-

_ Ingredienti della pasta 46%: semola di grano duro, uova, acqua, sale.

Ingredienti della salsa 54%: funghi misti in;proporzione variabile-

[champignon, shiitake, sfiandrinal, funghi porcini; otio di 5emi di

girasole, panna, Grana Padano DOP, e:polla prezzemolo, farina di

& ﬂfrumento sale, aglio, fecola di patate pepe. Grana Padano DerP

© grattugiato a guarnizione del piatto.  «
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COD. Z363
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: SPAGHETTI CACIO E PEPE oy
'350’9 R forno a microonde . - :
' .5 m|n > 750 Wa pratto ghluso e surgelato A ¢
& # . . g LIS

z lngredlentl délla pasta 5 1%1 semola di grano duiro, acqua W -
' .Ingredtentl della'salsa 49%. acqua, Pecorin6 Romano DOP 28%, -
latte mtero panna burro ‘farina-di frumento pepe, sale S



M COD. Z346
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- SPAGHETTI CLASSICI AL POMODORO

350 g . forno a microonde
5 min. > 750 W a piatto chiuso esurgelatq.-

Ingredienti della pasta 51%: semola di grano duro, acqua.

_‘Ingredienti della salsa 49%: polpa di pomodoro 67%, passata

di pomodoro 20%, doppio cqncentrato di pomodoro, olio

~ extravergine di oliva, sedano, carota, cipolla, olio d/ semi-di

girasole, sale, bas;[/co zucchero
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SPAGHETTI ALLE VONGOLE

350¢g forno a microonde
5 min. > 750 W a piatto chiuso e‘surgelato.
< *
>

Ingredlent: della pasta 54%::semola di grano duro, acqua.
Ingred:e‘ntl della sdlsa 46%: vongole 22%, brodo di pesce,
prezzemolo sale, aglio, peperoncino.

L

coD. z357 [N

SPA(-;‘-HETTI Al l;RUTTI DI MARE’
35049 forno a microonde . RS
5 min. > 750 W a piatto chi'us_o e surgelato. @

¥

‘Ingr.edlentl della pasta 51%: semola di grano duro, acqua. :
Ingredienti della salsa 49%: polpa di pomodoro passata di -

‘pémodoro, calamari 24%, brodo di pesce, "limanda 8%, gambero :

rosa 6%, vongole 4%, olio di semi di girasole, vino, prezzemolo
sa[e scalogno, aglio, peperonqqo zut:chero

COD. 2358




s TAGLIAfELLE AL RAGU BOLOGNESE

350 g Eforno a microonde
5 min. > 750 W a platto chiuso e surgelato.

X ¥
« Ingredienti della pasta 43%: sembola di grano duro, uova, 3
_acqua, sale.
" Ingredienti del ragu 57%: polpa di pomodoro, passata di :
“pomodoro, carne di bovino e suina brasata con ortaggi [carota,
sedano, cipolla] vino rosso, olio extravergine di-oliva; olio di
semi di glragole sale, pepe. Grana Padano DOP grattug/ato a
guarnlz/one del piatto. . i
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'SPAGH.ETTl ALLA CARBONARA : o

300 g & . forno a microonde |
4 min:>750W a platto chiuso e surgelato A
Ingredienti della pasta 43%: sémola di grano dyro, acqua.
Ingredienti della salsa 57%: latte intero, pancetta affumicata,
panna,tuorlp d'uovo, Grana Padano DOP, alio extravergine di

. oliva, olio di semi di girasole, burro, farina di frumento, sale, *
pepe Grana Padano DOP grattug/ato a guarnizione del piatto.

- i . e 8 -.

PER | PIU GGLOSI TR

SPAGHETTIALLA CARBONARA

380 g . fornoa mlcroonde gl
- 5- 6 mm o 750 W a plat‘to ChIUSO e surgelato.

8> ¥
N

Ingredientldella pasta 47% semola di grano duro acqua .
lngredlentl della salsa 53%: latte intero, pancetta affumicata,
_panhna, tuorlo. d’tovo, Grana Padano DOP, olio extravergine di
ofva olio di semi di glrasole burro, farina di frumento, sale,
ik v_pepef_Grana.PadanoDOP grattugiato a guarnizione del piatto.

MAX}

FORMATO



A
'
AR

o
s

SRR A
ne g
SN oyt
‘\”
\ &L .
WAALSTIRY
AR
o
3




3
¥ Sk

Rt L X &
"GBAMIGNA PANNAE SALSICCIA
350¢g . forno a microonde o
?‘/z mm > 750 Wa piatto chiuso e surgelato. : Gk
. [CON$ERVAZIONE 12 MESI] &7 e '

x

Ingredienti della pasta 43%, serpola di grano duro, uova,
acqua, sale. : ¥ .
Ingredienti della salsa 57%: latte :ntero salsiccia 27% panna
‘16%, burro, farina di frumento, sale. Grana Padano DOP o

grattugiato a guarnizione del piatto. =

COD. 2359 : = '
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GARGANELLI AL SALMONE

3504 - forno a mlcronnde Sl
5 1/2 mln > 750 W a platgo chluso e surgelato. e o ¢

lngr.edlentl della pasta 4?% semola di grano duro farma il i
" grano tenero, uova, acqua, “sale, =
lngredlentr della salsa’ 53%. salmone affumicato 18%, latte
mtero ‘panna, farina di’ grano tenero, burro, pomodoro disidratato,
ctpolla. p)"ezzemolo sale pepe.
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" STRIGOLI AL PESTO GENOVESE
- 3009 fornoamicroonde ¢ ¥

~ 3'/2min. > 750 W a,piatto chiuso e surgelato. .

boigy ~ X

NS : o

RN ;-In’gred,i‘ehtijdel-la pasta 55%: farina di grano tenero, acqua, sale.
JRE . "ln'gi'ediepti‘del pesto 45%: basilico 17%, Pecorino‘Romano DOP, " -
: oli6 extravergine di oliva, olio di semi di girasole, pinoli, noci,

* anacardi, Grana Padano DOP, aglio,sale. -, @

o T S

* 7
: .r '
'l N
T L
> o ]
‘R
.1
L

! P o TR % DTG
@ ] i '-, . % « - ' A: .
3 SVITATI Al 4 FORMA’GGI"A : : &
300 g ¥ forno a microonde :
: 4'/2min. > 750 W a piatto chiuso e surgelato.
SR ; gl e
% g - i : e h . v
. Ingredienti della pasta 40%: semola di grano duro, acqua. -
‘ _Ingredienti della 5alsa 60%: latte intero, formaggi 28% .
[Gorgonzola DQP, Grana Padano DOP, Taleggio DOP, Edamer),
. -acqua, margarina vegetale, farifia di frumento, sale.
e » : ! 7 >
1 COD. 7335 ) R
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MEZZE PiENNE AL POMODORO

350 ¢g E forno a microonde
‘572 min.x> 750 W a piatto chiuso e surgelato.
3 RN : : P
rlngredlentl della pasta 50%: semola di grano duro acqua »
-”Ingredlentl della salsa 50%: passata.di pomodoro 62%, polpa di’
pomodoro 24%, pomodoro, olio extravergine di ollva ol/o disemi
di glrasale ctpolla sale, zucchero ;
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GARGANELI,I GAMBERI E ZUCCHINE
300 g - fornoa mlcroonde : ;
l;.,‘/z min. > 750 W a.piatto chiuso e surgelato.
4 Ingredlentl della pasta 38%: semo?a dl grano duro farma di iy

© grano tenero uova, acqua, sale. - o
Ingredlentl della salsa 62%: zucchine 27%, gambero rosa 22%,
gamberi argentini 15%, bfodo di pesce, polpa di bomodoro
crema vegetale, olio extravergine di.oliva, ol;o di semi di

glrasole farifia di grano tenero, agllo sale, spezie. a0
{CoD. 2329 [N 5
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£ GNOCCHI POMODORO E MOZZARELLA
 350 g- forno a mlcroonde g
4 e m|n > 750 W a platto chluso e surgelato
: Ingred:entt degl'l gr,wcch: dl patata 53%. purea d/ patate farinar ;> +® Y
. digrano: tenero semo[a dl grano duro amido di mais, latte :
sale, farina dl FiSO, S L f >
Ingredlent: della salsa,47%. polpa d/ pomodoro passata di .
pomodoro, mozzarella 12,5%, doppio concentrato-di pomodoro, 7 i
; -olio'di'semi di. g/rasole olio extravergine di ol/va cipolla, aglio,
L sale bas:llco zucchero peperoncino. e
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fcop. 7366

STROZZAPRETI SPECK E FUNGHI

: PENNE ALLARRABBIATA

350 g - forno a microonde ¢
5 '/z min. > 750 W apiatto chiuso e surgelato. -

“Ingredienti della pasta 50%: semola di grano duro, acqua.

- Ingredienti della salsa 50%: polpa di pomodoro 70%,

* passata di pomadoro 20%, doppio concentrato.di pomodoro,
~olio extravergine di,oliva, olio di semtdi girasole, ‘sale, aglio,

prezzemolo, zucchero, spezie, peperoncino.
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300¢g - forno a microonde &
4 '/ min. > 750 W a piatto chiuso e surgelato.

Ingredienti della pasta43% semola di grano duro, uova, acqua.
Ingredienti della salsa 57%: polpa di pomodoro, passata di
‘pomodoro, funghi misti 10:5% [champignon, shiitake, sfiandrina,
famlgl/ola g/al(a porgml] speck 8%, crema vegetale, doppio
concent‘rato di'pomodoro, olio extravergine di oliva, cipolla, olio di
semi di glrasole prezzemolo,ssale, zucchéro, pepe, Grana Padano

aJ

*

DOP grattugiato a guarnizione del piatto. 7
' e v >
COD. Z323 %
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MEZZI PACCHERI AL RAGU DI SEPPIA

350 ga forno a micrqonde 4
5 /2 min. > 750 W a piatto ChIUSO e surgelato i

Ingredienti della pasta 43%: semola di grano duro, acqua. :
Ingredienti della salsa 57%: seppia 23%, passata di pomodoro,
polpa di pomodoro brodo, totano gigante del Pac:flco olio di semi
di,girasole, vino, olio extra vergine di oliva, scalogno, ‘amido di
frumenta sale aglio, zucchero prezzemolo pepe, peperoncmo

- e : [ .'-)A; ‘4 N
RICETTA : , 3 ’

COD. 7372 3
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RIGATONI CON POMODORI DATTERINI OLIVE
LECCINO E CAPPERI -

350 g - forno a mlcroonde : S
5 /2 min. > 750 W a piatto chiuso e surgglqtq.,.

@ ™ -

D NIRRT Ty

lngredlentl della pasta 43% semola di-grano duro, acqua
Ingredienti d della'salsa 57%: passata di pomodoro datterlno polpa

di pomodoro datterino, acqua, olive leccino, capperi, ollo extra
"

verglne d/ ollvq, ‘otio di semi dl girasole, c:polla sale, zucchero pepe. .

NroA'
RIGETTA
f'coD. 2373
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g RESTYLING -

_ RICETTA .
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R|GATON| Al,LAMATRlCIANA :
350 g B forno a microonde gy e

5'/2 min. > 750 W a piatto chluso e surgel‘ato.

Ingredlentl della pasta 40%: semola di’ grano duro, acqua.

* Ingredienti della salsa 60%: polpa di pomodoro, passata di
pomodoro, pancetta affumicata, acqua, Pecorino Romano- -
-DOP; doppvo concentrato di pomodoro, sale, crpollé alio extra
verg/ne dl oliva, zucchero pepe. \
p
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'FIOCCHETTI SPECK E ZUCCHINE - - %
300 g 5] forno a microonde ‘iz Z

O

Ingredienti della salsa 53%: latte intero, zucchme 28%, crema ;
5 vegetale speck.-6,5%, Taleggio DOP, farina'di grano tenero, margarlna

TORTELI;zINI BOLOGNESI CON PANNA E PROSCIUTTO

3009 = . forno a mlcroonde j
4 m|n. > 750Wa platto.chluso e surgelato.

- Ingredienti della pasta 53% pasta all’llovo 68% {semola dl granc
~duro, uova, acqua), ripieno 82% [mortadella, Parmigiano Reggiano
DOP; carne di-sujno brasata pamgrattato, olio di semi di glrasole
vino, rosmé?’lno égllo spezie, sale).

lngred:entl della salsa 47%: - panna 36%, prosc:utto cotto 72 5%,
latte intero, fagina di frumento, burro, sale. Grana Padano DOP
grﬂttuglato a guarmz’one del platto " <

N,

4 /2 min. > 750 W a piatto chi,uso e surgelato.
Ingredlentl della pasta 47%: pasta all uov0“60% [semola digrano
duro, uova, acqua), fipieno 40% (Gorgonzola DOP ricotta, Grana
Padano DOP, pangrattato, prezzemolo, sale). i LA

A

. vegetale oljo di semi di girasole, prqzzenﬁolo sale, olio extraverglngl
2 Ldi ollvé Grana Padano DOP grattuglato a guernlzmne del platto




TORTELLI MEZZALUNA BURROESALVIA S SRR

300 g - forno a microonde
4 '/2min. > 750 W a piatto chiuso e surgelato

4
® “

lngredlentl della pasta 66%: pasta all’'uovo 57% (semola d/ grano duro
.uova, spinaci disidratati, acqual, ripieno 43% [ricotta, mascarpone,
* -pangrattato, spinaci, Grana Padano DOP, prezzemolo,sale). "4
¢ = ‘Ingredienti della salsa 34%: burro concentrato 22%, amido, g
i fibrg vege’l‘a‘le sale, salvia-1,5%. Grana Padano DOP grattug/atoa
guarmz:one del piatto. ‘

: RAVIOLI CON POMODORO DATTERINO E BASILICO "

-~ ¥ -

s 350'gaforno amicroonde 55 g
52 m|n b 750 W aplatto chiuso e surgelato

'
v e

' Ingredienti della pasta 50%: pasta all'uovo 54% [semola di
n ‘§ grano'durog uova, acqua), ripieno 46% [rlcbtta bieta, Gra,na
&‘@ ~«Padano DOP, pangrattato, sale]. :
“Ingredienti della salsa 50%: poLpa di pomodoro datterino 64%
' passatadi pomodoro datterino 30%, 6lio extravergine-di oliva, olio di
4 seml di g/rasole cipolla, baSIlICO sale, pepe zucchero 5

B CoD. 7355 R

TORTELLINI AL RAGU BOLOGNESE
350 g - forno a mlcroonde A
, 5 mm > 750 W a platto chiuso e surgelato :
: Ingredlentl deLta pasta 50% pasta all'uovo {semola d/ grano dilne
: aaqua uova} r:pleno 20% {mortadella Parmigiano Reggiano DOP
- carpe di suino, brasata pangrattato sale, spezie).
Iggredientl del ‘ragu 507 polpa di pomodoro, carne di bowno e
" suino; brasatsfcon ortaggl (carota, sedano, ctpolla} vino rosso, olio
extraverglne di oliva, olio'di semi di girasole, sale, pepe. Grana =+
Padano DOP grattug/ato a guarnizione del piatto. o

P
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“S TE DA FORNO

&

,_’

Con loro e sempre domenlca' 1 elassu:o pranzo di famlglla puoi orgamzzarlo ogni glorno ,,

N\ & ~-nek tuoloca[e senza perdere tempo e senza sprechi, con le monoporzmm Lasagne
e cannellonl regalanp al palato |l piacere della trad|2|one piu buona E

A

A Consefvazione 18 mesi. v
e Piatti monoporzione. : g

e

LASAGNE CASERECCE CON CARNE DI BOVINO E SUINO
330 g (CONSERVAZIONE 14 MESH)

forno a microonde: 6 min (750 W)
a piatto.chiuso’e surgelato.

forno tradizionale: 25 min (200°C)
a piatto aperto e surgelato. 4

Ingredienti della pasta 24%: semola di grano duro, uova,

acqua. Ingredienti della besciamella 31%: latte intero, farina

di grano tenero, burro; sgle, noce moscata. Ingredienti del

ragu 45%: polpa di pomodoro, carne di bovino e suino 46%,
ortaggi in proporzione variabile {sedano, carote, cipolla), doppio
concentrate di-pomodoro, olio éxtravergine di oliva, olio di semi di
girasole, wr;o sale, rosmarino, pepe. Parmigiano Regg/ano DOP
grattugiato a guanmnizione del piatto.

COD. Z238

-

s

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
330g

- forno a microonde: 6 min (750 W)
2 piatto chiuso e surgelato

forno tradizionale: 25 min (200°C)
a piatto aperto e surgelato.

Ingredienti della pasta 24%: semola di grano duro, uova, acqua.
Ingredienti della besciamella 44%: latte intero, farina di grano
tenero, burro, sale, noce moscata. Ingredienti del ragt 32%:
carne di bovino brasata con ortaggi e;piante aromatiche, polpa di
pomodoro, doppio concentrato di pomodoro, olio extravergine di
oliva, olio di semi di girasole, vino-rosso, sale, rosmarino.
Parmigiano Reggiano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.

COD. 2219




LASAGNE ALLE VERDURE

330 g : s

-forno a_microonde- 6min(750W)- .y
a piatto chiuso e surgelato.

. forno tradizionale: 25 min (200°C)

a piatto ap_erto e surgelato.

i =

Y Ihgre‘dlfenti della pasta 24%: semola di grano duro, acqua, uova.

‘Ingredienti della salsa 76%: verdure.45% [zucchine, carote, sedano,

asparagi, cipolla, melanzane, piselli], latte, Edamer; funghi misti
4% [champ/gnon sfiandrine, porcini, shiitake], Grana Padano DOP,

. farina di frumento, olio extravergine di oliva, olio di semi di girasole,

margarina veget8le, fecola, basilico, sale. Grana Padano DOP
grattugiano a guarnizione del piatto.

< X )
-

1COD. 2236

° ¥ o
B

. d : ‘
CANNELLONI CON BESCIAMELLA = » '
300 g =] forno a microonde :

4 1/z min. > '750 W a piatto chiu’so e surgelato.

.-

" Ingredienti della pasta 55%: pasta all'uovo 36% (sémola di

grano duro, uova, acqual, ripieno 64% [ricotta, spinaci in foglia,

pangrattato, Grana Padano DOP, sale). Ingredienti della salsa
45%: latte intero, farina @i grano tenero, burro, sale.
Grana Padano DOP gra“ttuglato a guarmz:one del piatto.

A ‘

con.zs B o 2 )
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ZUPPA RUSTICA DI LEGUMI E CEREALI

350 g B forno a microonde

5 min. > 750 W a piatto chiuso e surgelato.

&

s !ngr:ediehti: legumi-e cereali 50%, brodo vegetale, cipolla, olio
_extravergine di oliva, olio di semi di girasole, sale, rosmarino,
pepe. Grana Padane DOP grattugiato a guarnizione del piatto.
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wRISOTTO A’LLA MARINARA'

300 g - forno a microonde sl
l,.mln. >750Wa Rlétto chiuso e surgelato. 250

f . <

| _ v % AR
‘lngredié'nti: riso parboiled 30%, molluschi e crostacei in proporzione - %

" wariabile 27% (calamari-vongole, gambero rosa, gamberi argentini),

polpa di pomodoro, olio di semi di‘girasole, olio-extravergine di oliva,

¢ farina di frumento, aglio, sale, prezzemolo, peperoncino, pepe.

L2 oy 3 #

B coD. 2314

> i

a 3 ” B : k ;! *
RISOTTO ALLO ZAFFERANO ,
3009 Blfornoa ‘microonde - S
& mm > '750 W a platto ghluso e surgelato. LI g ’

s

.

DOP brodo farina dr frumento burro scalogno olio extravergmév :
di ollva olio. D‘l seml di glraso[e sale. :
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RISOTTO CON FUNGHI PORCINI

300¢g forno a microonde
4 min. > 750 W a piatto chiuso e surgelato.

Ingredienti: riso parboiled 30%, brodo di funghi, funghi misti in
proporzione variabile [champignon, shiitake, sfiandrina), latte
intero, crema a base di grassi vegetali, Grana Padano DOP, olio
extravergine di oliva, scalogno, funghiporcini, prezzerolo, farina
di'grapo tenero, burro, sale.

a 3
N COD. 7313 : W o
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RISOTTO CON PUNTE DI ASPARAGI M

300¢g forno a microonde : 4 '; ‘
4 min. > 750 W a piatto chiuso e surgelato. ‘ o
: 2 g = g
£t s : e !
Ingredienti: riso parboiled 30%, asparagi 11%, brodo, latte . = - ' L‘J 3
intero, Parmigiano Reggiano DOP, farina di frumento, : ‘ ’ .
margaripa, olio extmavergine di oliva, olio di semi di girasole, — g
crema a base di grassi vegetali; cipolla, sale. ‘ > o

¥ h "

A 4 . LA ' ’ _. -
COD. Z336 o ee— ‘ &""'\' .4 *

RISOTTO ALLA PARMIGIANA -
300 g forno a microonde ¢ i 2 | ‘\
4 min. > 750 W a piatto chiuso e surgelato. 2 l

Ingredienti: riso parboiled 31%, Parmigiano Reggiano DOP 7%,
brodo, lgtte, Erema a base di grassi'vegetali, farina di frumento, ;
margarina vegetale, cipolla, burro, sale. ;

COoD. 2337 : e ===




| NOSTRI

SECONDI

Carne, pesce, piatti unici e alternative vegetariane: noi non ci fermiamo ai primi piatti,
e tu? C’e limbarazzo della scelta. Prenditi un secondo... per pensare a cosa
piacerebbe ai tuoi clienti e a qual e la scelta perfetta per il tuo locale:
qualita e bonta sono garantite!

Conservazione 18 mesi.
Piatti monoporzione.

Y G "COTOLETTA'DI POLLO CON PATATE A SPICCHIO

; 300 g forno a microonde
Ih 4'/> min.-> 750 W a piatto chiuso e surgelato.
Ingredienti della cotoletta 50%: petto di pollo 50%, pangrattato,
B acqua, olio di semi di girasole, farina di mais, sale, aromi
-3 — J naturali, estratto di rosmarino. Ingredienti del contorno'50%:
! J 7 patate prefritte [patate, olio di colza, olio di semi di girasole, sale,
. rosmarino, spezie). ey 9

r
“.

§COD. X110

.

POLPETTE AL SUGO DI POMODORO E PISELLI

3004 . forno a microonde
6min. > 750 W a platto chiuso e surgelato
2%, -

Ingredienti: polpette 40% [carne di bovino, carne di suino,.acqua,
pangrattato, farina di soia;-olio di Semi di girasole, Grana Padano
DOP, sale, aglio]; polpa,di pomodoro, passata di pomodoro,

pisell,-olio extra vergine di oliva, scalogno, sale, zucchero, pepe.

B COD. X114




FILETTO DI POLLO CON FUNGHI E PATATE

I = forno a microonde e :‘
5 min. > 750 Wa platto chiuso e surgelato ;

P Ingredlentl del filetto di pollo 27% f/letto di pollo, sale.
« - Ingredienti del contorno 73%: gratm di patate, funghi trifolati
» (c_hamplgnon] ol(o"dl semi.di girasale, prezzemolo@sale, aglio.

’ x %
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MELANZANE ALLA PARMIGIANA
300g forno a microonde
8 min. > 750 W a piatto chiuso e&-;urgelato‘.
-. ¥ : X 4 F % E # .
Ingredlentl passata di pomodoro, melanzane grigliate,
mozzaretla, formag};/o doppio concentrato di pomodoro, olio
extravergine di oliva, olio di semi di girasole, cipolla, basilico,
sale,"aglio, zucchero. Formaggio grattugiato a guarn:z:one
del piatto. « s é > - | —
COD. X104
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| NOSTRI
SECONDI

TAGLIATA DI POLLO CON ORZO E VERDURE

300¢g - forno a microonde : LA :
5 min.>750W a piatto chiuso e surgelato. =~ = = *
- Ingredienti: orzo perlato, tégliata di pollo; zucchineé "g"riniate, 4
_melanzane prefritte, carote, peperoni rossi e gialli grigliati, piselli, =~
,olio extra ve'rgiine di ol('va, olio di semi di girasole, sale.. >

NUOVA :
RICETTA .

' coD. X116 8

. P .
B

PIATTO UNICO ~ T
. ( % B 3 #
ORZO CON GAMBERI E VERDURE

'Y 1300 g . forno a microonde . = : &
5 min. > 750 W a piatto chluso e surgelato‘ -

£ : ¥
& », i s 3%,
Ingredienti: orzo perlato, gamberi argentini, ceci, fagiolini,
pomodoro, olive leccino, olio extra vérgifie di oliva, olio di semi
di girasole, sale. . .
f 3 o %20
A 3 X 1

. g NUOVA
} RICETTA
COD. X117
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E SE.I PIATTI PRONTI
FIORDIPRIMI® FOSSERD
LA SVOLTA DEI TUOI
. HAPPY HOUR?




LE SPECIALITA

IN FORMATO CATERING

LE NOSTRE BONTA NON SONO SOLO MONOPORZIONE.

Ecco perché trovi lasagne, cannelloni e melanzane alla parmigiana anche in comoda teglia
multiporzione, colorata e riutilizzabile, in alluminio ad alta resistenza. Cinque strati di farcitura
per le lasagne e tre strati di melanzane non fritte ma ugualmente saporite
per la parmigiana. A te la scelta.

Teglia multiporzione.

A SRR e T s ; Uit T . +10  >TEGLIA - COTTURA
L R e crni RN R : . PORZIONI "GRANDE _IN‘FORND
i L O - B P ‘: 1 ., 'f } iiwie < ORT RS X ? ;i |. «
£l % < » » ;
e 1 oy !,*' f o gl ' { :
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+~LASAGNE ALLE VERDURE - ELS
2,5 Kg (CONSERVAZIONE 18 MESI)

forno tradizionale: 1 h 20 min. (180°C).
forrib ventilato: 45 min. (180°C)

Ingredlentl dellapasta 20%: semola di grano duro uova, acqua sale.
Ingredienti della salsa 80%: verdure 50% [zucch/nebcarote sedano,

| <« melanzane, asparagi, patate, pomodoro, cipolla), latte ihtero, Edamer;

i funghi {champwnon stiandrine, porc:n/ shiitake, fam/gl/ola g/alla]

| " Grana Padano DOP, olio extravergine di oliva, olio di semi di glrasole
farina di frumento, fecola di patate, burro, basilico, sale. Grana Padano
- DOP grattugiato a guarn:zzone del plattO\

‘ *

N COD. V107

L d & ) . ¥

! ¥ X
: ; :
LASAGNE ALLA BOLOGNESE BLY e

2,5 Kg [CONSERVAZLONE 18 MESI)

. forno tradmonale 1 h 20 min. [180°C)
. forno ventllato 45 mm [180°C]

: é s
Ingredlentl della pasta 20% semola digrano duro uova, acqua, sale. -
- Ingredienti della besciamella 44%: latte intero, farina di grano.
tenero, burro, sale, noce.moscata. Ingredienti del ragi 36 %: polpa
di pomodoro, carne di bovino brasata con ortaggi [sedano; carote,
!, cipolial e piante aromatiche, doppio concentrato di pomodoro, olio
' extravéfgine di-oliva, olio di semi di girasole, vino, sale, rosmarino, = -
|* 7 pepe: Parmigiano Reggiano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.- -

P fcoD. V100
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LASAGNE CASERECCE CON CARNE DIBOVINOE SUINO
25Kg(CONSERVAZIONE 14 MESI) ™

. 98| torno tradizionale: 1 h 20 min. [180°C]
forno ventilato: 45 min. (180°C)

Ingredienti della pasta 17%: semola di grano duro, uova, acqua, sale.
Ingredienti della besciamella 36%: latte intero, farina di grano tenero,
burro, sale; noce moscata. Ingredienti del ragtl di'carne 46%: polpa

di pomodoro, carne di bovino, carne di suino, ortaggi in proporzione
variabile [carota, sedano, cipollal, doppio concentrato di pomodoro,
vino, olio extravergine di oliva, olio di semi di girasole, sale, piante
aromatiche. Parmigiano Regg/ano DOP grattugiato a guarnizione.del
pidtto.

COD. V108

LASAGNE VERDI ALLA BOLOGNESE
2,5 Kg (CONSERVAZIONE 24 MESI)

forno tradizionale: 1 h 20 min. (180°C)
forno ventilato: 45 min. (180°C)

Ingredienti della pasta 20%: semola di grano duro, uova, spinaci
di.sidr'atati, acqua, sale. Ingredienti della besciamella 44%:
latte intero, farina di grano tenero, burro, sale, noce moscata.
Ingredienti del ragii 36%: polpa di pomodoro, carne di bovino
brasata con ortaggi (sedano, carote, cipolla) e piante aromatiche,
doppio concentrato diipomodoro, olio extravergine di oliva, olio

b di-semi di girasole, vino, sale, rosmarino, pepe. Parmigiano
Regg/ano DOP grattuglato a guarnizione del piatto?

COD. V101

LASAGNE Al FUNGHI
2,5 Kg [CONSERVAZlONE 18 MESI)

.forno tradizionale: 1 h 20 min..(180°C)
.forno ventilato: 45'min. (180°C) " .

Ingredienti della pasta 20%: semola di granJo duro, yova, acqua.
Ingredienti della salsa 80%: tatte intero, funghi (porcini,
-champignon, sfiandrine, famigliola gialla), scalogno; farina di
' gra_rjo tenero, fecola di patate, olio di semi di girasole, margarina
vegetale, prezzemolo, olio extravergine di oliva, sale. Grana
Padano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.

COD. V103 ——
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" pomodoro, otio extravergine di oliva, olio di semidi girasole, B
‘cipolla, basiliéo, sale, aglio, zucchero. ;

-

‘MELANZANE ALLA PARMIGIANA
2 Kg (CONSERVAZIONE 18 MES])
forno tradizionale: 1 h (160°C)

forno ventilato: 50 min. (160°C) .° = SRR

Ingredienti: passata di pomodoro, melanzane grigliate, polpa
di pomodoro, mozzarella, formaggio, doppio concentratodi . "+

S g
} PQRZIONI «
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CANNELLONIRICOTTAESPINACICON ~ =

BESCIAMELLA -~ = - g ;
2 Kg (CONSERVAZIONE 18 MESI] %

forno tradizionale: 1 h (180°C)
forno ventilato: 35 min. (180°C)

Ingredienti della pasta 45%: pasta all’'uovo 37% (semola di grano
duro, uova, acqua), ripieno 3% (ricotta, spinaci in foglia, Grana
Padano DOP, pangrattato, sale). Ingredienti della besciamella
51%: latte intero, farina di grano tenero, margarina vegetale,
burro, sale, noce moscata. Ingredienti della salsa al pomodoro
4%: polpa di pomodoro, cipolla, olio di semi di girasole, sale. . .
Grana Padano DOP grattugiato a guarnizione del piatto.

PORZION]
E 18 cANNE'LLuill
PER TEGLIA

COD. V106

CANNELLONI ALLA CARNE CON BESCIAMELLA
2 Kg (CONSERVAZIONE 18 MESI)

forno tradizionale: 1 h (180°C)
forno ventilato: 35 min. (180°C)

2 y* e :
Ingredienti della pasta 45%: pasta all'uova 37% (semola di grano- )

" duro, uova, acqual, ‘Pipieno 63% (carne di bov[nb, ortaggi in proporzione

variabile (sedano, carote, cipblla‘}, brodo, polpa di porodoro,
‘pangrattato, spinaci; bieta, olio di semi di girasole, sale; spezie, aglio)..
Ingredienti della besciamella 51%: tatte intero, farina di grano tenero,:
margarina vegetale, burro, sale, noce moscata. Ingredientidellasalsa
al pomodoro.4%: polpa di pomodoro, cipella, olio di semi di girasole,
‘sale, zucchero. (‘?ran.a Padano DOP grattu‘giato a guarnizione del piatto. -

Bo. it
PORZIONI : o o

18 CANNELLONI b
PER TEGLIA °
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LA NOSTRA TRADIZIONE
NELLE TUE MANI

Mettiamo in Fiordiprimi® tutta la nostra esperienza e materie prime di altissima qualita
per realizzare le piu buone ricette italiane.

NON TI RESTA CHE PREPARARLI AL MEGLIO.

ECCO COSA FARE:

METTI NEL MICROONDE UNA PORZIONE
DI FIORDIPRIMI® ANCORA SURGELATA.

PER COMODITA PUOI SERVIRLO DIRETTAMENTE
- - NEL SUO PACK: UN PIATTO BIANCO SATINATO.
VERIFICA CHE IL FONDO-DELLA CONFEZIONE
SIA CALDO E, PRIMA DI APRIRLA, SCUOTILA
DELICATAMENTE PER AMALGAMARE
GLI INGREDIENTI.

PER PIATTI PERFETTI:

8 ’ : NON FORARE LA CONFEZIONE.

NON TOGLIERE LA PELLICOLA PROTETTIVA:
E STUDIATA PER OTTIMIZZARE LA COTTURA.
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BUONO A SAPERSI

Il confezionamento di Fiordiprimi® e di soli 4 piatti per cartone.

L'IDEA e

Diversifica il tuo assortimento provando diverse specialita Fiordiprimi® e ampliando
la tua offerta: cosi i tuoi clienti avranno un menu piu ricco di piatti tra cui scegliere.

Per ridurre i tempi di servizio nelle fasce orarie di maggiore afflusso:

* Scongela preventivamente il prodotto in frigorifero.
Una volta scongelato deve essere consumato entro 24 ore.

oppure
¢ Riscalda 2 piatti per volta nello stesso forno a microonde.
Nota bene: i tempi di cottura raddoppiano.
Tutti i piatti Fiordiprimi® sono pronti per essere mangiati non appena usciti dal forno
a microonde, ma vale la pena spendere qualche minuto per personalizzare ogni
ricetta al meglio.

Se disponi di piatti o di ciotole in linea con lo stile del tuo locale utilizzali per servire

la specialita che hai preparato. Poi aggiungi qualche ingrediente fresco,
a seconda della ricetta.

Personalizza e rendi unico 6gni piatto.

Scopri tutti i nostri consigli
e le video ricette su surgital.it”




:’,I' ' Surgltal & nata e cresciuta sulla conoscenza della tradizione e sullamore 1A
- per la hostra terra, 'Emilia-Romagna, dalla grandissima cultura gastronbmlca
il Lok accoglgenza fa parte di noi, e anche limprenditorialitd, cosi come la qu'ahtxa

i cucma ecco perché ci S|amo dedicati con passione al mondo dell'Ho. hé Ca

[ it | & | 'II‘\ ..'l -.I:-I ‘: | II
1 \ R S AL R
| -.-9 i MATERIE PRIME 1 TN
: D lle farme alle uova, fino agli ingredienti per i ripieni, selezioniamo le mater|e Ll
11 r|me con cura, ben sapendo che da queste dipende in primo grado la quahta
1 1

| del prodotto finale. 1A

) ll \ I.

OUALITA ARTIGIANALE

| 1 1La nostra elevata capacita produttwa continua a crescere, garantendo pero ]

l\ un prodotto finale di bonta costante, con le stesse proprieta organolettlchue" i
n"s 'll di un prodotto artigianale. ' ,= Rt

i . . INNOVAZIONE |
(il Pr pa'ra2|on'e e surgelazione in tempi brevissimi ci permettono di conservare '

I\_'ogm piatto al meglio, conservandone appleno gusto e caratteristiche
d)rganolettlche in modo 5|curo senza conservanti. |

|
1

e | | I.I',:

i\ | 1
I \ ( Siamo up ‘azienda di qualita, |'mel prodottl e nei processn.
| ‘{| $coprg| di p|u riguardo alle nostﬁe certlflpazwnl su surgltal it

|’
|



SIAMO PASTAI
SIAMO IMPRENDITORI,
SIAMO UNA FAMIGLIA.

ABBIAMO RADICI PROFONDE, AMIAMO IL NOSTRO PAESE
E SIAMO ARRIVATI LONTANO SOPRATTUTTO GRAZIE ALLE PERSONE.
Lavoriamo e produciamo in modo sostenibile, in armonia con l'ambiente. In accordo con le prescrizioni
del protocollo di Kyoto generiamo tutta U'energia di cui abbiamo bisogno, riducendo le emissioni di COz, attraverso
tre innovativi impianti per la produzione di energia pulita, un sistema fotovoltaico da 1.000 kW/h, una centrale
di quadrigenerazione alimentata a metano con una potenza elettrica di 6.000 kW/h e una centrale a tre turbine
oil-free da 600 kW/h, frutto di un brevetto di derivazione spaziale.
Oltre a questo, utilizziamo un sistema di depurazione delle acque di scarto.

| NOSTRI NUMERI

rd
MAGAZZINO DI STOCCAGGIO PRODUZIONE GIORNALIERA STABILIMENTO / f!\
6.000 m? di superficie totale 175 tonnellate di pasta fresca 35.000 m? di superficie (
70.000 m®di capacita di stoccaggio 90.000 piatti pronti produttiva y
14.000 posti pallet 30 tonnellate di sughi in pepite 34 linee produttive ; &

Dedichiamo continua
. attenzione alla formazione,
al coinvolgimento di tutti
" gli stakeholders e alla promozione
' di iniziative benefiche a carattere
locale, nazionale e internazionale.

Scopri di piu sulla nostra azienda.
Visita surgital.it
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