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consultar las fichas técnicas.

Producto ultracongelado (conservar a -18° C).

_Las imagenes son solo una presentacion del producto.




""SOMOS FABRICANTES DE PASTA,
SOMOS EMPRESARIOS
Y SOMOS UNA FAMILIA.

iESTE LOCAL NO ES UN RESTAURANTE! PERO CON FIORDIPRIMI® Si.
Los bocadillos y los platos frios ya no son suficientes. Recibe a tus clientes

con un plato caliente y tradicional: puedes servirlo directamente dentro del

recipiente Fiordiprimi®: un elegante plato satinado.

¢COMO SOLUCIONARLO SINO TIENES COCINA?iPUEDES HACERLO

INCLUSO SIN ELLA! —
Con Fiordiprimi® es suficiente un microondas y solo tienes que calentar los —-_——
platos: tienes toda la tradicion de la cocina italiana a tu favor; incluso sin Cg——

horno, fogones ni bandejas, y siempre en el punto justo.

iCON SOLO UNA COSA EN EL MENU, ES SUFICIENTE! iLA CALIDAD DE

FIORDIPRIMI®! ? Q
Respeta-siempre los tiempos de ablandado indicados en el envase'y

asegurate de que la parte inferior del envase esté bien caliente cuando

lo retires del microondas. Luego, sacude suavemente el recipiente para

presentar el plato de la mejor manera.

iTODO FUNCIONA MEJOR CON LOS PLATOS LISTOS!
La presentacion de solo 4 platos por cartdn te ayuda a manejar varias

tipologias, por lo que tu oferta se hace mas amplia. Ademas, ganas dinero -
-y W

y ahorras al mismo tiempo porgue no se tira nada y todo se conserva de la
mejor formay con sequridad.

BUEN TRABAJO Y BUEN PROVECHO!
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‘TAGLIERINI Al FUNGHI PORCINI
(CON SETAS BOLETUS) -

3509 horno amicroondas ’
5 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

s ¥

-
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+ *

* Ingredientes de,la pasta 46%: sémola He'ltrig'o duro, hue;}os, i

¥

agua, sal. ) ; Ly 4
Ingredientes de la salsa 54%: setas mixtas en proporcion
variable ‘(cha_[ppiﬁén, shiitake, girgola, seta nameko), Setas

»

" Boletus 8%, aceite de girasol, nata, Grana Padano DOP, ce%'olla,'
_ perejil, harina de trigo, sal, ajo, fécula de patata, pimienta.

- Grana Padano DOR rallado para 'rematar_el plato. » .
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e 'le'c_ﬁ'e-irntegral, ‘nata, mantequilla, harina de trigo, pimienta, sal. -

PAGHETTI CACIO E PEPE
{(CON QUESO Y PIMIENTAS] _
350 g & hornoa microondas %% -

- 5min. >750 W élnvaselc‘ierrado y ultr‘acohgl_e-lado;

o

: lhg'rediéntes’-dé la pasta 51 %.-_._'siémola' de trigo duro, agua. - :
Ingredientes de la salsa 49%: agua, Pecorino Romano DOP 28%, -

.

—



»
COD. 2357 b
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SPAGHETTI CLASSICI AL POMODORO
(CON TOMATE]

350 ¢ horno a microondas ;
5 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelgdo.

Ingredientes de la pasta 51%: sémola de trigo duro, agua.
Ingredientes de la salsa 49%: pulpa de tomate 67%, puré de
tomate 20%, concentrado de tomate doble 4%, aceite de oliva
virgen extra, apio,zanahoria, ceboll’a, aceite de girésol, sal,
albahaca, azucar. '

COD. 2346 '
CoD. 2346 S
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SPAGHETTI ALLE VONGOLE
[CON ALMEJAS]

350¢g horno a microondas
5 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

s : - *
Ingredientes de la pasta 54%: sémola de trigo duro, agua.

Ingredientes de la Salsa 46%: almejas 24%, caldo de pescado,

perejil, sal,"ajo, pimentdn.
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SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARFE’

[CON MARISCOS) * £
350¢g horno a microondas '

5 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

Ingredigntes de la pasta 51%: sémola de trigo duro, agua.
Ingredientes de la salsa 49%: pulpa de tomate, salsa de

tomate, calamares 24%, caldo de pespa_do, limanda 8%,
camardn‘rosa 6%, almejas 4%, aceite de girasol, vino, perejil,
sal, chalote, ajo, guindilla, azudar. \

COD. Z358

-



TAGLIATELLE AL.RAGl:] BOLOGNESE
{CON SALSA A LA BOLONESA)

35049 horno a microondas
5 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.
. : -
Ingredientes de la pasta 43%: sémola de trigo duro,-huevos, »
..agua, sal.
Ingredientes del ragti 57%: pulpa de tomate, puré de tomate,
" ¢arne de vacuno y de cerdo asada con verduras (zanahoria, apio,
cebolla) 10%, vino, aceite de oliva virgen extra, aceite de girasol,
sal, pimienta. Grana Padano DOP rallado para rematar-el plato.

COD. 2364 . =
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SPAGHETTI ALL’A.CARBONARA
(A LA CARBONARA) '

3009 - horno a microondas

4 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado

Ingredientes de la pasta 43%: sémola de trigo duro agua.

Ingredientes de la salsa 57%: leche integral, tocino ahumado,

. nata, yema de huevo, Grana Padano DOP, aceite de oliva wrgen
extra, aceite de girasol, mantequtlla har_/na de trigo, sal,

‘ pimienta. Grana Padano DQP'rallado para rematar el plato.

COD. 7352 = U e
_ y  mm—

PARA LOS M-AS‘bGOILOSEJS

e R SR i SPAGHETTIALLACARBONARA
i n i A LTt R P ORI P e [ALA CARBONARA) '

e T e AR . R '3809.hornoam|croondas
R Gt R IR AT bk  5-6min.> 750Wenvase cé’rradoyultracongelado

AR RSB O e G R Rl e i . Ingredlentes de la pasta 47% sémola de'trigo duro, agua.

NS e L e REATE, ek ‘ LA Ingredientes de la salsa 53%:-leche integral, tocino ahumado,
R SRR R R R S D R B Dot " . nata, yema de huevo, Grana Padano DOP, aceite de oliva virgen
A AT T R ARBABSLECI " . % extra, aceite de girasol, mantequilla, harina de trigo, sal,

JNaH b B L N *© . pimienta. Grana Padano DOP rallado para rematar el plato. . -

AN R T S R COD. 600 : s






GRAMIGNA PANNA E SALSPCCIA
(cREMA Y SALSICHA) >

350 g . horno a microondas
~ 5'2min.> 750 W envase cerrado y ultracongeladn
[OONSERVACION 12 MESES]

- .
s

: lngredlentes de la pasta 43% semola de trigo duro huevos,
agua, sal. : R >
‘Ingredientes de la salsa 57%: leche integral, safchrcha 27%,
‘nata 16%, mantequtlla harina-de trigo, sal. Grana Padano DOP

- rallado para rematarelplato Y o,

CoD. 2359 RN g —
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~ GARGANELLI AI__SAL"MONE )
" [ALSALMON)

350g B hornoa mlcroondas i 8
5 1/z mm > 750 W envase cerradoy ultracongelado

Ingredlentes dela pasta 47% semola de trlgo duro harlna de

. grano blando, huevos, agua, sal.

-Ingredlentes de la salsa 53% salmon ahumado 18%, leche

; -/ntegral nata, harina de trlgo mantequ:lla tomate deshidratado,
-_-'_cebolla peréjlf sal.
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STRIGOLI AL PESTO GENOVESE

R -3 '/2min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado

A Ingredlentes de la pasta 55%: harina de trigo blando agua, sal.
- Ingredientes del pesto 45%: albahaca 17 %, Pecormo Romano

! nuecés anacardos Grana Padano DOP ajo, sal.

B CoD. 2300 S : ’_ﬁ.——'ﬂ __,_\'

§ 4 /2 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado

' Ingredlentesde la pasta 40%: sémola de trigo duro, agua.

agua, margarina xegetali harina de trigo, sal. -

-

[CON PESTOA LA ﬁENOVESA} Y 3
300¢g - horno amicroondas 3

DOP, aceite de Loliva virgen extra, aceite de girasol, pifiones,

i
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SVITATI Al 4 FORMAGGI ~a . b
(A LOS 4 QUESOS) '

300g - horno a microondas

> =

Ingredibntgs de la salsa 60%: teche lntegral quesos 28%
[Gorgonzola DOP, Grana Padano DOP, Taleggio DOP, Edamer],
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 MEZZE PENNE AL POMODORO
[CON TOMATEI

350 g &5 horno a microondas
5 '/2min. > 750 W envase cerrado y ultracongslado.

" Ingredientes‘de la pasta 50%: sémola de trigo duro, agua.
Ingred:entes de la salsa 50%: salsa de tomate 62%, pulpa de

. tomate 24%, tomate 2%, aceite de oliva virgen extra; aceite de -,
girasol, cebolla sal, azdcar.

N COD. 367 32

GARGANELLI GAMBERI E ZUCCHINE
(CON GAMBAS'YCALABACINESI

300 g . horno a microondas
41/ m|n > 750 W envase cerrado y ultracongela_do.
i -

& lngredlentes de la pasta 38%: semola de trigo duro, harma de
grano‘blando, huevos, agua, sal. t
Ingredientes de la salsa 62%: calabacmés 27%, camarénes
precocidos 22%, gambas 15%, caldo de pescado, _pulpa de '
tomate, crema vegetal aceite de oliva virgen extra aceite de
g/rasol harina de trigo, ajo, sal, espec:as

COD. 2329 2 tmﬁ; 5
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GNOCCHI POMODORO E MOZZARELLA a
. [CON TOMATE YMOZZARELLAI

350 g - horno a ‘microondas p
'4 /zmin. > 750 W envase cerrado y ultracongelado

Ingredientes de los noqu:s de patata 53%: puré de patata
harina de trigo blando sémola de trigo duro, almidon de malz,
leche, sal, harina de arroz. '
Ingredientes de la salsa 47%: Pulpa de tomate, passata de
tomate, mozzarella 12,5%, concentrado de tomate doble,

" aceite de girasol, aceite de oliva virgen extra, cebolla, ajo, sal,
albahaca, azdcar, guindilla.

i coD. 2360 : [ —



B COD. 7366

PENNE ALLARRABBIATA
(A LA ARRABBIATA)

350 ¢ - horno a microondas
5'/2 min. > 750 W envase cerradoy ultracongelado

- Ingredientes de la pasta 50%: sémola de trigo duro, agua.

Ingredientes de la salsa 50%: pulpa de tomate 70%, passata
de tomate 20%, concentrado de ton}ate doble, aceite de oliva
virgen extra, aceite de glrasol sal, ajo perejil, azucar, especias,
gumd:lla

~ STROZZAPRETI gPECK E FUNGHI

(CON SPECK Y SETAS)

300g . horno a microondas *
4 '/ min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado

%

Ingredientes de la pasta 43%: sémola de trigo duro, huevos,
agua.

Ingredientes de la salsa 57% : pulpa de tomate, passata de tomate, "

setas mixtas 10,5% fchamp/nones shiitake, sfiandrina, famigliola

gialla, porcinil, speck, crema vegetal concentrado de tomate doble,

aceite de ollva virgen extra, cebolla, aceite de girasol, perejil, sal,
azucar; plmlenta Grana Padano DOP rallado,gara rematar elplato.

coD. z323[§ B ee—
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MEZZI PACCHERI CON RAGU DI SEPPIA
[CON RAGU DE SEPIA)

350 g.- horno a microondas
5'/2 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado

v

Ingredientes de la pasta 43%: pasta de sémola de trigo duro, agua.

Ingredientes de la salsa 57%: sepia, tomate triturado, pulpa de
tomates, caldo, péton del Pacifico, aceite de semillas de girasol,
_vmo acelte extra virgen de oliva, chalote, almidon de trigo, sal, ajo
azucar, pere/Ll pimienta, pimentan.

COD. 2372 e
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',;RIGATON[ CON POMODORI DATTERINI, OLIVE:
LECCINO E CAPPERI ;
“[CON Td_MATES DATTERINI, ACEITUNAS LECCINO Y
ALCAPARRAS] : : %
— B,
3509 horno a microondas - o
- 5'/2min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

- Ingredientes de la pasta 43%: pasta de sémola de trigo duro, agua.
‘. Ingredientes de la salsa 57%: passata de tomate datterino, pulpa
“de tomate dét@rino, agua, aceitunas Leccino, alcaparras, aceite de
~ olivavirgen extra, aceite de girasol, cebolla, sal, azticar, pimienta.
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" RIGATONI ALLAMATRICIANA :‘ e
- [AMATRICIANA] - A
350¢g horno a microondas Y

- 5'/2min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.
¥ L el - o
Ingredientes de la pasta 40%: pasta de sémola de trigo duro,
ragua. & g S N Vet .
% Ingredientes de la salsa 60%: pulpa de tomates, tomate
- triturado, tocino ahumado, agua, Pecorino Romané [OP,
*  concentrado de tomate doble, sal, cebolla, aceite de oliva
virgen extra, azticar, pimienta. 4 e
P
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NUESTROS PRIMEROS PLATOS

¥

* ¥

PASTAS RELLENAS

iEn pocos minutos, una pasta fina y dorada esta lista para liberar los deliciosos
sabores de los ingredientes mas auténticos! Elige entre todas las especialidades

con relleno blando: ravioli, tortelli, tortellini y fiocchetti.

4

: ; Conservacion 18 meses.
A Raciones individuales.

TORTELLINI BOLQGNESI CON PANNA E PROSCIUTTO
(CON NATA Y JAMON)

3009 horno a microondas
4 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

Ingredientes de la pasta 53%: pasta al huevo 68% (sémola de
trigo duro, huevos, agual, relleno 32% (mortadela, Parmigiano
Reggiano DOP, carne de cerdo asada, pan rallado, especias, sal).
Ingredientes de la salsa 47%: nata 36%, jamon cocido 12,5%,
leche integral; harina de trigo, mantequilla, sal.

Grana Padano DOP rallado para rematar el plato.

——— -
COD. 2301 e
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FIOCCHETTI SPECK E ZUCCHINE
[SPECK Y CALABACINES)

3009 horno a microondas
4 '/2 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

Ingredientes de la pasta 47%: pasta al huevo 60% (sémola de
trigo duro, huevos, agual, relleno 40% (Gorgonzola DOP, ricotta,
Graria Padano DOP, pan rallado, perejil, sall.
Ingredientestde la salsa 53%: leche integral, calabacines, crema
vegetal, speck, Taleggio DOP, harina de trigo, margarina vegetal,
aceite de girasol, perejil, sal, aceite de oliva virgen extra. Grana
Padano DOP rallado para rematar el plato.

L !

COD. Z332 B



_ “TORTELLI MEZZALUNA BURRO E SALVIA
- (CON MANTEQUILLA Y SALVIA)]

3009 - horno a microondas "
4 '/ min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado .
" ‘Ingredientes de la pasta 66%: pasta al huevo 57% [sémola
" de trigo duro, huevos, espinacas deshidratadas, ‘agual,
relleno 43% [ricotta, mascarpone, pan rallado; espinacas,
~ Grana Pa'dqno DOP, perejil, sal].
Ingredientes de la salsa 34%: mantequilla concentrada 22%,
almidon, sal, salvia. Grana Padano DOP rallado para rematar el
plato. : -

e : R e
COD. 7341 | eI
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I e e mﬁ v RAVIOLI CON POMODORO DATTERINO E BASILICO
: : — 21/ ' [CON TOMATE DATTERINO YALBAHACAI
350 g . horno a microondas .
I % 57/2min.> 750 W envase cerrado y ultracongelado.
L s
Ingredientes de la pasta 50%: ‘pasta al huevo 54% (sémola de
- & trigo duro, huevos, agual, relleno 46% (ricotta 66%, alcega 22%,
A X Grana Padano DOP, pan rallado, sal).
a i ‘% .« +Ingredientes de la salsa 50%: salsa de tomate datter/no 64%,
T pulpa de tomate datterino BQ% aceite de oliva virgen extra,
" aceite de girasol, cebolla,.albahaca’1%, sal, pimienta, azicar.

COD. Z365 8 & :
CDRE e

100%

. TOMATE
<DATTERING;
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. TORTELLINI AL RAGO BOLOGNESE

~ [CON SALSA A LA BOLONESA]
350 g . horno a mlcroondas iy
5 min. > 750 W envase cerrado’ y ultracongelado

P ’ v
Ingredlentes de _la'-pasta 50%_: pasta al huevo '68% [sémola,
de trigo duro, huevos, agual, relleno 32% [mortadela, Parmigiano
Reggiano DOP, carne’de cerdo, pan.rallado, sal, especias).
Ihgredlentes del ragti 50%: pulpa de tomate, carne de vacuno
s . ydecerda estofada con verduras (zanahoria, apio, cebolla) 10%,

_vino, aceite de oliva virgen extra, aceite de girasol, sal, plmlenta.
Grana Padano DOR rallado para rematar el plato.

5 on. 369 I —
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NUESTROS PRIMEROS PLATOS

PASTA PARA HORNEAR‘

,Slempre es dommgo;con ellos! Todos los dias puedes orgamzar el clasu:o almuerzo
familiar en tu establecimiento sin pérdida de tiempo y sin desperdicios, gracias a
las rauones mdwnduales Lasagne y cannelloni le dan al paladar el placer
de la mas exquisita tradicion.

: ; Conservacion 18 meses.
X - : Raciones individuales.

‘LASAGNE CASERECCE CON CARNE DI BOVINO E SUINO
(CON CARNE DE'RES Y CERDO)

330¢g horno a microondas
6 min. > 750 W,envase cerrado y ultracongelado.
(CONSERVACION 14 MESES)

Ingredientes de la pasta 24%: sémolade trigo duro, huevo, agua.
Ingredientes de la bechamel 31%: leche integral, harina de trigo
blando, mantequilla, sal, nuez moscada.

Ingredientes del ragti 45%: pulpa de tomate, carne de vacuno y cerdo
46%, hortalizas en proporcién variable (apio, zanahorias, cebolla),
concentrado de tomate doble, aceite de oliva virgen extra, aceite de
girasol, vino, sal, romero, pimienta. Parmigiang Reggiané DOPrallado
para rematar el plato.

COD. Z238

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
(A LA BOLONESA)

330 g - horno a microondas
6 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado

Ingredientes de la pasta 24%: sémola de trigo duro, huevos, agua.
Ingredientes de la bechamel 44%: leche integral, harina de trigo
blando, mantequilla, sal, nuez moscada.

Ingredikntes del ragi 32%: carne de vacuno estofada con
hortalizas'y hierbas aromaticas, pulpa de tomate, concentrado de
tomate doble, aceite de oliva virgen extra, aceite de girasol, vino
tinto, sal, romero: Parmigiano:Reggiano DOP rallado para rematar
el plato.

COD. 2219




g a

LASAGNE ALLE VERDURE

'330¢g - horno a microondas
6 m|n > 750 W envase cerrado y ultracongelado

lngred:entes‘de la pasta 24%: semola de tr/go duro, huevos, qua
Ingredlentes de la salsa 76%: hortalizas 45% (calabacines,

Edamer setas mixtas 4% (champinones, sfiandrine, parcm/ shutake]
Grana Padano.DOP, harina de trigo, aceite de oliva virgen extra, aceite
“ de girasol, margarina vegetal, fécula, albahaca, sal. Grana Padano
‘DOP. rallado para rematar el plato _ i) :

B CoD. 2236

' CANNELLONI CON. BESCIAMELLA - &
lGON BECHAMELI Eair { gt
" 300 gB horno a microondas e

4 /2 min. > 750 w envase cerrado y ultracongelado.
¥ g
lngredlentes de la pasta 55% pasta al huevo 36% [sémola de
_ trigo duro, huevos, agua), relleno 64% [ricotta, espinacas q,e hola
. pan rallado, Grana Padano DOP, sal).,
Ingredientes de la salsa 45%: le,che mtegral harina de trlgo
* blando, mantequilla, sal. Grana Padaho DOP rallado para rematar
el plato

coo 230 g %_ﬂh‘
g * 2 -
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"[CON VERDURAS] i ek

. zanahorlas apio, ‘espdrragos, cebolla, berenjenas, guisantes), leche,
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ZUPPA RUSTICA DI LEGUMI E CEREALI °
[SOPA RUSTICA DE LEGUMBRES Y CEREALES]

350¢g horno a microondas
5 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

: lngredienteé: legumbresy cereales 50%, caldo vegetal, cebolla, .

aceite de olivq,virgen extra, aceite de girasol, sal, romero,
pimienta. Grana Patlano DOP rallado para rematar el plato.
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_RISOTTO ALLA MARINARA
(A LA MARINERA) 2

1}00 g - horno a microondas. 3 ;'
" 4 min. >750 W envase cerrado y ultracongelado.

. lngredlentes arroz parbo:l 30%, molusces y'mariscos en
proporcién variable 27% [calama.res almejas, camaron rosa,

gambas), pulpa de tomateé, aceite de girasol, aceite de oliva virgen
“extra, harlnapde trigd, ajo, sal, perejil, guindilla, pimienta.

A .
COD. Z314 o i
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RISOTTO ALLO ZAFFERANO _‘
(CON AZAFRAN] R ae

300 g hornoa mlcroondas T ss s
4 m|n > 750 W envase cerra.do y ultracongelado.

. lngredlentes- arroz parbo:l 33%, azafrén, Parmlglano Regg/ano ;

‘DOP; caldo, harina de trigo, mantequtlla chalota, aceite de oliva
! VIrgen extra acelte de girasol, sal. :

‘ 73538




RISOTTO CON FUNGHI PORCINI
(CON SETAS BOLETUS)

300¢g horno a microondas
4 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

Ingredientes: arroz parboil 30%; caldo de setas, setas mixtas
en proporcion variable (champinones, shiitake, sfiandrina),
leche integral, crema a base de grasas vegetales, Grana
Padano DOP, aceite de oliva virgen éxtra, chalota, setas porcini,
perejil, harina de trigo, mantequilla, sal.

4

COD. 7313 e

oy '_"' "

i

a

RISOTTO CON PUNTE DI ASPARAGI

[CON PUNTAS DE ESPARRAGOS] 3

300¢g horno a microondas
4 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

Ingredientes: arrez partoil 30%, esparragos 11%, caldo, leche 4
integral, Parmigiano Reggiano DOP, harina de trigo, margarina,
aceite dé oliva'virgen extra, aceite de girasol, crema a base'de
grasas vegetales, cebolla, sal.

) 2

COD. 2336
——
- ¢

RISOTTO ALLA PARMIGIANA
[A LA PARMESANA) *

3009 horno a microondas
4 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

Ingredientes: arroz parboil 31%, Parmigiano Reggiano DOP, -
caldo, &che integral, crema a base de grasasvegetales, harina * »
de trigo, margarina vegetal,-cebolla, mantequilla, sal.

COD. Z337 gyl E
e —_
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NUESTROS

SEGUNDOS PLATOS

Carne, pescado, platos Unicos y alternativas veganas: no nos conformamos con los primeros
platos, ¢y tu? Tienes muchas opciones. Tomate un segundo... para pensar en lo que
les gustaria a tus clientes y cual es la mejor opcion para tu restaurante: jte
garantizamos calidad y un gran sabor!

Conservacion 18 meses.
Raciones individuales.

"_ !‘ b '; W “COTOLETTA'DI POLLO CON PATATE A SPICCHIO
[CHULETA DE POLLO CON CUNAS DE PATATAS]
R ' 300g - horno a microondas

4 4 1/z min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado

s Ingredlentes de la chuleta 50%: pechuga de pollo 50%, pan
e rallado, agua, aceite de girasol, harina de maiz, sal, aromas
"’q : _ "” naturales, extracto de romero.
h = Ingredientes de la guarnicion-50%: patatas,prefritas (patatas,
— ; " aceite de colza, aceite de girasol, sal, romero, especias]. .

fcop. X110 R g

L]

POLPETTE AL SUGO DI POMODORO E PISELLI ‘
[ALBONDIGAS CON SALSA DE TOMATE Y GUISANTES)]

300 g horno _a'm'icrqondas
6 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

Ingredientes: Albondigas 40% (carne de vacuno y de cerdo,
agua, pan rallado, harina.de soja, aceite de semillas de
girasol, Grana Padano DOP, sal, ajo]; pulpa de tomate; puré
de tomate, guisantes, aceite de oliva virgen extra, chalota, sal,
azucar, pimienta.

fcoD. X114 - -
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FILETTO DI POLLO CON FUNGHI E PATATE
[FILETE DE PQLLO_ CON SETAS Y PATATAS)
300¢g horno a microondas

5 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.

Ingredientes del filete de pollo 27%: filete de pollo, sal.
Ingredientes de la guarnicion 73%:}gratén de patatas, setas
salteladas [champifiones), aceite de girasol, perejil, sal, ajo.

COD. X102 2 '

bl

MELANZANE ALLA PARMIGIANA
[BERENJENAS A LA PARMESANA)

3009 horno a microondas

8 min. > 750 W envase cerrado y ultracongelado.
Ingredientes:salsa.de tomate, berenjenas a la parrilla,
mozzarella; quéso, concentradd de tomate doble, aceite de
olivavirgen extra, aceite de girasol, cebolla, albahaca, sal,
ajo, azdcar."Quesa,rallado como guamicio’n‘__gel plato.



TAGLIATA DI POLLO CON ORZO E VERDURE
[POLLO EN RODAJAS CON CEBADA 'Y VERDURAS}

300¢g . horno a microondas >
5 min. > 750 W envase cerrado.y ultracongelado

Ingredlentes cebada perlada.41%, filete de pollo 33%,
calabacines asados 6,5%, berenjenas prefritas 4%, zanahorias
4%, pimientos rojos y amarillos asados 4%, guisantes 3%, aceite

de oliva virgen-extra, aceite de girasol, sal.

&—a RECETA ,
COD. X116

PLATO UNICO

ORZO CON GAMBERI E'VERDURE
" [CEBADA CON CAMARONES Y VERDURAS)

3009 - horno a microondas
5 min. > 750 W envasqcerrado y ultracongelado

Ingtedieﬁtes: cebada perlada 47%, langostino At 20%, -
garbanzos, judias 10%, tomate 4%, aceitunas Leccino, aceite de

3

oliva virgen extra, aceite de girasol, sal. . A
, . 2 : . -
@ NUEVA ..
RECETA e
£ IF gl
COoD. X117 . e




¢SOUE PASARIA SI
LOS PLATOS LISTOS
FIORDIPRIMI® FUERAN

. EL TOQUE PERFECTO
PARA TU HAPPY HOUR?

1




LAS ESPECIALIDADES

EN FORMATO CATERIN

iNUESTRAS DELICIAS NO SON SOLO RACIONES INDIVIDUALES!
Podras encontrar lasaias, canelones y berenjenas a la parmesana también en una comoda fuente
de multiples porciones, colorida, reutilizable y de aluminio de alta resistencia. Cinco capas
de relleno para las lasanas y tres capas de berenjenas no fritas pero igualmente
sabrosas para las berenjenas a la parmesana. j Solo te queda elegir!

Fuente de multiples porciones.

'. g i 1 - . T4 1 H -
W AACR R e, A N L Y ELE T 40  FUENTE EN
Ui s 5 R . . PORTIONES 'GRANDE ~ HORNO
&R ' " LASAGNE ALLE VERDURE , -

J " (CON VERDURAS) - 2,5 Kg
: [CONSERVACION 18 MESES)

: horno tradicional: 1 h 20 min. [180°C]
3 horno ventilado: 45 min. [180°C]

Ingredientes de la pasta 20% sémola de trlgo duro, huevos, agua; sal.
Ingredientes de la salsa 80%: hortalizas 50% (calabacines, Zzanahorias,
apio, berenjenas, esparragos, patatas, tomate, cebolla} leche integral,
. Edamer, chamipifiones [champifiones, sfiandrine,; porcini, shiitéke,
familia amarilla), Grana Padano DOP, aceite de oliva virgen extra; aceite
_de girasol, harina de trigo, alm/dorr de patata, mantequilla, albahaca, sal.
g OGrana Padano DOP rallado para rematar el plato.

.

c

LASAGNE ALLA BOLOGNESE g
(A LA BOLONESA) -2,5Kg
".{CONSERVACION 18 MESES]

: ‘horno tradlcmnal 1.h'20 min. (180°C)

. 5] horno ventilado: 45 min. (180°C)

. ‘Ingredientes de la pasta 20%:.s8mola de tr/go duro, huevos,
agua, sal- .~
Ingredientes de la bechamel 44%: leche integral, harina de tr/go
blando, mantequilla, sal; nuez. moscada.

_Ingredientes del ragt 36%: pulpa de tomate, carne de vacuno

"« - estofada con verduras (apio, zanahorias, cebolla)y plantas

“aromaticas, doble concentrado de tomate, aceite de oliva virgen

i extra, aceite de girasal, vino, sal, romero, pimienta. Parmigiano -
‘Reggfiano DOP rallado-para rematar el plato.

B CoD. V100




¥ ¥
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LASAGNE QASERECéE CON CARNE DI BOVINO E SUINO
[CON CARNE DE RES Y CERDO]-2,5Kg - '
(CONSERVACION 14 MESES) )

horno tradicional: 1 h 20 min. (180°C)
horno ventilado: 45 min. (180°C)

Ingredientes de la pasta 17%: sémola de trigo duro, huevo, agua, sal.
Ingredientes de la bechamel 36%: leche integral, harina de trigo,
mantequilla, sal, nuez moscada.

Ingredientes del ragt 46%: pulpa de tomate, carne devacuno, carne
de cerdo, verduras en proporcién variable (zanahoria, apio, cebolla),
doble concentrado de tomate, vino, aceite de oliva virgen extra, aceite
de girasol, sal, hierbas aromaticas. Parmigiano Reggiano DOP rallado
para rematar el plato.

COD. V108

LASAGNE VERDI ALLA BOLOGNESE
[LASANAS VERDES A LA BOLONESA) - 2,5 Kg
(CONSERVACION 24 MESES)

horno tradicional: 1 h 20 min. (180°C)
horno ventilado: 45 min. (180°C)

Ingredientes de la pasta 20%: sémola de trigo duro, huevos,
espinaca deshidratada, agua, sal.
Ingredientes de la bechamel 44%: leche integral, harina de trigo,
mantequilla, sal, nueéz moscada.
Ingredientes del ragti 36%: pulpa de tomate, carne'de vacuno
estofada con'verduras (apio, zanahorias, cebollal y hierbas
aromaticas, doble concentrado de tomate, aceite de oliva virgen

" extra, acéite de girasol, vino, sal, romero, pimienta.
Parmigiano Reggiano DOP rallado para rematar el plato.

LASAGNE Al FUNGHI
[CON SETAS] - 2,5 Kg-
(CONSERVACION 18 MESES)

horno tradicional: 1 h 20 min. (180°C)
horno ventilado: 45 min. (180°C) :

Ingredient"es de la pasta 20%: sémola de trigo duro, huevos, agua.
]hgredientes de la salsa 80%: leche integral, setas (boletus,
champinones, sfiandrine, famigliola amarilla), chalota, harina de
trigo, fécula de patata, aceite de girasol, margarina vegetal, perejil,
aceite de oliva virgen extra, sal. Grana Padano DOP rallado para
rematar el plato.




=

-

'.:MELANZ:ANE ALLA PARMIGIANA
(BERENJENAS A LA PARMESANA] - 2 Kg
" (CONSERVACION 18 MESES)

8] horno tradicional: 1 h (160°¢) Lt
horno ventilado: 50 min. (160°C) R

Ingre'dientes: salsa de tomate, berenjenas a la‘parrilla, pulpa -

de._tbma'te, mozzarella, queso, doble concentrado de tomate,

aceite de oliva virgen extra, aceite de giraso'l, cebolla, ‘albahaca,
“sal, ajo, azicar.

6
PORTIONES

4




CANNELLONI RICOTTA E SPINACI CON
BESCIAMELLA ‘a

[DE RICOTA Y ESPINACA CON BECHAMELI 2 Kg
(CONSERVACION 18 MESES) ] ?

horno tradicional: 1 h (180°C)
horno ventilado: 35 min. (180°C)

Ingredientes de la pasta 45%: pasta de huevo 37% [semola de
trigo duro, huevos, agual, relleno 63% [ricotta, espinacas en hoja,
Grana Padano DOP, pan rallado, sal). -

Ingredientes de la bechamel 51%: leche.integral, harina de

trigo blando, margarina vegetal, mantequilla, sal, nuez moscada.
Ingredientes de la salsa de tomate 4%: pulpa de tomate, cebolla,
aceite de girasol, sal. Grana Padano DOP rallado para rematar el
plato.

6-9
PORTIONES

“18 CANNELLONI
POR BANDEJA

lic[5s |§

CANNELLONI ALLA CARNE CON BESCIAMELLA
[CON SALSA DE CARNE Y BECHAMEL) - 2 Kg
(CONSERVACION 18 MESES)

horno tradicional: 1 h (180°C)
horno ventilado: 35 min. (180°C)

Ingredientes de la pasta 45%: pasta al huevo 37% (sémola de trigo
duro, huev‘os, agual, relleno 63% (de carne de vacuno, verduras

en proporciones }}ariables (apio, zanahorias, cebolla), caldo, pulpa
de tomate, pan rallado espinacas, acelga, aceite de girasol, sal,

* especias; ajol. "

Ingredientes de la bechamel 51%: leche integral, harina de

trigo blando, margarina vegetal, mantequilla, sal, nuez moscada.
Ingredientes de la salsa de tomate 4%: pulpa de tomate, cebolla,
aceite de girasol, sal, azicar. Grana Padano DOP rallado para
rematar el plato.

18 CANNELLONI
POR BANDEJA

COD. V110

L »
6-9 °
PORTIONES




NUESTRA TRADICION
EN TUS MANOS

Ponemos en Fiordiprimi® toda nuestra experiencia y las materias primas de la mejor calidad
para conseguir las mejores recetas italianas.

iYASOLO TE QUEDA PREPARARLOS Y QUE TE QUEDEN ESTUPENDOS!

ESTO ES LO QUE HAY QUE HACER:

PON EN EL MICROONDAS UNA RACION RESPETA EL TIEMPO QUE SE INDICA EN EL ENVASE.
CONGELADA DE FIORDIPRIMI®. :

PARA MAYOR COMODIDAD, PUEDES SERVIRLA

E
-

COMPRUEBA QUE EL FONDO DEL ENVASE ESTE SATINADO.
CALIENTE Y, ANTES DE ABRIRLO, AGITALO CON
CUIDADO PARA MEZCLAR LOS INGREDIENTES.

CONSEJOS PARA UN PLATO PERFECTO /

NO PERFORES EL ENVASE.

NO QUITES LA PELiICULA PROTECTORA: )
SE HA DISENADO PARA OPTIMIZAR LA COCCION.



BUENO ES SABERLO

Fiordiprimi® esta envasado en solo 4 platos por paquete,
por lo tanto puedes pedir cada especialidad en solo 4 raciones.

LA IDEA

Diversifica tu surtido probando varias especialidades Fiordiprimi® y ampliando tu oferta:
jasi tus clientes tendran un menu con mas platos para elegir!

LA IDEA

Para reducir los tiempos de servicio en las horas de mayor afluencia:
 Descongelar el producto en el frigorifico antes del uso.
Una vez descongelado, se debe consumir antes de las 24 horas siguientes.

o bien:

» Calentar 2 platos por vez en el mismo horno a microondas.
Nota: se requiere el doble de tiempo de coccion.

Todos los platos Fiordiprimi® estan listos para comer apenas han salido del horno a
microondas pero vale la pena invertir algunos minutos mas para personalizar cada receta.

LA IDEA

Si cuentas con platos o boles de un estilo similar al de tu local,
utilizalos para servir la especialidad que has preparado.
A continuacion, anade algun ingrediente fresco segun la receta.

iPersonaliza cada plato y hazlo unico!

Descubre todos nuestros consejos y recetas
en video en Surgital.it
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’; LA TRADICION )
"DE LA HOSPITALIDAD.'

Surgital nacié y crecio en la tradicidn y el amor por nuestra tierra, Emilia-Romagna,

_que tiene una gran tradicién culinaria. La hospitalidad forma parte de nuestra
cultura, igual que el talante emprendedor y la calidad en la cocina: jpor eso nos
dedicamos al mundo de la restauracion con esta pasion!

MATERIAS PRIMAS

/De las harinas a los huevos, pasando por los ingredientes de los rellenos,
seleccionamos las materias primas con el mayor cuidado, sabiendo que la ‘.
calidad del producto final depende, sobre todo, de ellas.

il CALIDAD ARTESANAL

N 3 Az ! ) |
/ Nuestra alta capacidad de produccion sigue aumentando, pero garantizando
un producto final que mantiene su calidad, con las mismas propiedades
organolépticas de un producto artesanal.

|

il

. _INNOVACION

1
Nuestras especialidades se someten a una serie de procedimientos para
conservarlas mantenlendo su sabory sus caracteristicas de forma segura y sin
conservantes.

Somus una empresa de calidad, tanto en los productos como en los procesos.
Descubre mas sobre la empresa y sobre nuestras certificaciones en Surgital.it
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SOMOS FABRICANTES DE PASTA,
SOMOS EMPRESARIOS
Y SOMOS UNA FAMILIA.

TENEMOS MUCHA HISTORIA, AMAMOS NUESTRA TIERRA'Y HEMOS LLEGADO LEJOS GRACIAS,
SOBRE TODO, A LA GENTE.

Trabajamos y producimos de forma sostenible, en armonia con el medio ambiente. De conformidad con lo establecido
por el Protocolo de Kyoto, generamos toda la energia que necesitamos, reduciendo las emisiones de CO,,
mediante tres innovadores sistemas de produccion de energia limpia: un sistema fotovoltaico de 1000 kW/h,
una central de cuadrigeneracion alimentada con metano con una potencia eléctrica de 6000 kW/h y una
central de tres turbinas sin petréleo de 600 kW/h, resultado de una patente de origen aeroespacial.
Ademas, utilizamos un sistema de depuracion de las aguas residuales.

NUESTROS NUMEROS

DEPOSITO DE PRODUCCION DIARIA PLANTA
ALMACENAMIENTO 175 toneladas de pasta fresca 35.000 m? de superficie productiva
6.000 m? superficie total 90.000 platos listos 34 lineas de produccion & i
70.000 m? capacidad de 30 toneladas de salsas en pepitas ) - N

almacenamiento
14.000 paletas almacenables -

También dedicamos una
atencion permanente a la
formacion, a la implicacion
de todos los interesados y a
la promocion de iniciativas
benéficas de caracter local,
nacional e internacional.

Descubre mas sobre nuestra
empresa. Visita Surgital.it
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