C31

Cuori ross con
mozzar ella de bufala
campana, tomatey
albahaca

Ingredientes de la pasta 4-5' 3kg €

Sémola de trigo duro, huevos de gallinas criadas en TIEMPO DE COCCION POR CARTON

suelo, tomate deshidratado, agua, salsa de remolacha
deshidratada.

Ingredientes del relleno ! 30g 24 /Laboratorio
9 SERVICIO MES A -18 °C w
Ricota de bufala, mozzarella de bufala campana DOP et

25%, tomate 20%, pan rallado, albahaca 2%, aceite de
oliva virgen extra, sal, pimienta.

o ) Ficha de datos
\1/81(I)ores nutricionales medios por cada

g

Valor energético k] 945 - Valor energético kcal 225 -
Grasas g 9,1 de los cuales 4cidos grasos saturados g

6,3 - Los hidratos de carbono g 24,8 de los cuales +/' 1 6, 7g 20
azuicares g 3,3 - Fibras g 2,5 - Proteinas g 9,8 - Sal g POR PIEZAS RENDIMIENTO DE LA
0,73 PORCION DESPUES DE LA
COCCION
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PORCENTAJE DE RELLENO



