C25

L unette mit Truffd

4-5'
KOCHEN ZEIT
120g
Pastazutaten PORTION
Hartweizengrie, Eier aus Bodenhaltung, Wasser.
Fullungszutaten
, . - . i Datenblatt
Ricotta, Triiffel 8%, Parmigiano Reggiano Kise mit
geschiitzter Herkunftsbezeichnung (DOP),
Frischvollmilch, Kiase, Semmelbrosel, Salz, Aroma.
+/' 8,33
N&ahrstoffgehalt durchschnittswert far FUR STUCKE
100 g
Energie kcal 247 - Energie k] 1040 - Eiweiss g 11,9 -
Kohlenhydrate g 33,7 davon Zucker g 1,8 - Fett g 6,8
davon gesittigte Fettsduren g 4,1 - Ballaststoffe g 1,7
-Salzg 0,58
48

PROZENTSATZ DER FULLUNG

3kg €

PRO KARTON

24

MONAT BEI -18°C

20

PORTIONSAUSBEUTE NACH
DEM GAREN

Laboratorio)
Tortellini’_—~

ALTA TRADIZIONE



