C25

Lunette mit Triiffel

4-5'
A KOCHEN ZEIT
PORTION
Pastazutaten
Hartweizengriel3, Eier aus Bodenhaltung, Wasser.
Fiillungszutaten Datenblatt
Ricotta, Triiffel 8%, Parmigiano Reggiano Kase mit
geschitzter Herkunftsbezeichnung (DOP),
Frischvollmilch, Kése, Semmelbrosel, Salz, Aroma.
+/- 8,39
FUR STUCKE

Nihrstoffgehalt durchschnittswert fiir 100
g

Energie kcal 247 — Energie kJ 1040 — Eiweiss g

11,9 — Kohlenhydrate g 33,7 davon Zucker g 1,8 —
Fett g 6,8 davon gesattigte Fettsduren g 4,1 — 48
Ballaststoffe g 1,7 — Salz g 0,58
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