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Hausgemachte
Gnocchi mit rote bete

in) ]
1! 10kg €
KOCHEN ZEIT PRO KARTON
@
Zutaten
Kartoffelpiiree, Weichweizenmehl, Saft aus 1 408 24
getrockneter roter Bete 2%, Salz, Reismehl. PORTION MONAT BEI -18°C
Nahrstoffgehalt durchschnittswert flr Laboratorio
1009 Tortellini
Energie kcal 2164 - Energie k] 695 - Eiweiss g 3,1 - Datenblatt PR —
Kohlenhydrate g 36,1 davon Zucker g 9,3 - Fett g
0,23 davon gesittigte Fettsduren g 0,13 - Ballaststoffe e o
2,7 - Natrium g 0,30 - Salz g 0,74 = N
+/-3.3g 10
FUR STUCKE PORTIONSAUSBEUTE NACH

DEM GAREN



