Pastazutaten

Hartweizengriess, Eier aus Bodenhaltung 29%.

Fiillungszutaten

Steinpilze 41% (Boletus edulis und relative
Gruppe), Ricotta (Molke, Milch, Salz), Brot (
Weichweizenmehl Typ ,0, Wasser,
Sonnenblumendl, Bierhefe, Salz,entrahmtes
Milchpulver, gemélztes Weizenmehl), Taleggio Dop
Kase 24% (Milch, Milchfermente, Salz, Lab),
Lebensmittelgelatine tierischen Ursprungs, Extra

Vergine Olivendl, Petersilie, Salz, Knoblauch,
Pfeffer, Zucker.

Kann: Senf, Soja enthalten.

Nahrstoffgehalt durchschnittswert fiir 100
g

Energie kcal 180 — Energie kJ 754 — Eiweil3 g 11,0
— Kohlenhydrate g 8,6 davon Zucker g 1,1 — Fett g
6,4 davon gesattigte Fettsauren g 4,0 —
Ballaststoffe g 1,7 — Salz g 0,90

Smaltimento

Bauletti® mit
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NACH DEM GAREN

%

38

ANTEIL VON NUDELN

%

62

PROZENTSATZ DER
FULLUNG

VERPACKUNG: 8 PLATTEN ZU JE 12 STUCK




